OSSN
_...,_»\VV\\\\\I~

EANDRO OLIVERRA



(=], [m]

15 MIN IPA American IPA T R
10L J iR
N N N g Wi
5,43 50 m.h 1008 | 07 Eld!'ﬁgl::
Assista o video dessa receita pelo QR-Code
ABV IBU 06 F& COR Ingredientes .. oot e n s
Mostara ) | 13kg | Extratode Maite IME)
oo c ‘ 00 100g Acucar comum (ndo acompanha)
ﬁ min 20g | Lipulo Chinook
‘ o % o 209 | Lipulo Cascade
[
AGUA AGUA 209 | Lipulo Columbus
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS | ‘ s Amarican A
ermentis American Ale
j 0°C § 0°C
- J
Fervura () 15 min
15 05’ o
1 | [
I I 1
13ky DME 200
100g Acucar Chinook
20g Columbus
91 Agua mineral
Fermentacido / Maturacio Envase
20
18 ° | ——frytiop: Primming com
16 \ Z0gCascadle B0 de agiicar por
” \ litro final de cerveja
) 10 \
a8 \\
s —
> 10| zme
. DIAS AMBIENTE
0 7 8 10

DIAS

CERVEJAFACILY




(=], [m]

15 MIN IPA American IPA '.E-:,-,'.:.;'a;'l'-rr
Loty o )e
\ [ N 201. e -1* "I|
5,43 50 m.h 1008 | 07 EI:#'.-:EI::
Assista o video dessa receita pelo QR-Code
ABV IBU 06 F& COR Ingredientes .. oot e n s
Mostura ) | 26kg | Extratode Maite (OME
Acucar comum [ndo acompanha)
0°C Oz =
min A0g | Lipulo Chinook
‘ o % o 40y | Lipulo Cascade
[
AGUA AGUA A0y | Lipulo Columbus
INCIAL LITROS [AVAGEM LITROS : ‘ tis Amrican A
ermentis American Ale
j 0°C § 0°C
o J
Fervura () 15 min
15 05 o
L 1 ]
I I 1
2.6kg DME {m!l
200g Acucar Chinook
A0g Columbus
181 Agua mineral
Fermentacido / Maturacio Envase
20
18 ° | ——fryhiop: Primming com
16 \ M0gtascade 00 de acucar por
” \ litro final de cerveja
) 10 \
a8 \\
s —n
> 10| TEme
. DIAS AMBIENTE
0 7 8 10

DIAS

CERVEJAFACILY



16-Bits Brazilian Ale

~ 10L
AD 1.114) 1.008
ABV 06 Fé COR Ingredientes
/Mostura ) 22kg | Maite Pilsen

o 50g | Maite Caramelo 100ebc
68 c ‘ min 100ml | Caldo de Cana [ndo incluso)
lo 6‘ 5 109 | Lipulo Columbus

AGUA AGUA 300 '

Lipulo Loral
INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

j72°Cc §70°C
N J

Fervura () 60 min

1 Levedura CN-36

Fermentacido / Maturacio Envase
29 18 Primming com
<< ’
£ 6o de agiicar por
15 Bry Hop) litro final de cerveja
o 30 Loral
Cﬁ Gelatina
% . |10/ TEme
0 5 BIAS 8 9 12 DIAS AMBIENTE

CERVEJAFACILW



16-Bits Brazilian Ale

. 20L
AD I.llA) 1008
ABV 06 Fé COR Ingredientes
( Mostara ) | aokg | Malte Pilsen
Maite Caramelo 100ebc

o 100g
68 CO2

Caldo de Cana (ndo incluso)

z o 6‘ 1 o 209 | Lipulo Columbus
AGUA AGUA a0g | Lipulo Loral
INICIAL LITROS LAVAGIM LITROS I Lovedura CN-35
eveaura LN-
j72°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60’ 15’ 5 o
| 1 1 |
1 1 1 1
10g Columbus Caldo de 10g
Cana  gowmbus
Fermentacido / Maturacio Envase
2 18 Primming com
5 g de aciicar por
= Dry Hop litro final de cerveja
% 60g Loral
Cﬁ Gelatina
Z , |10 | TEMP
0 5 BIAS 8 9 12 DIAS AMBIENTE

CERVEJAFACILW



5-Bucks American IPA

52) 4h 1053 1006 .

ABV COR Ingredientes

Mostura ) 25kg | Maite Pilsen

o 100g | Maite Caramelo 150ebc
65 c . min 209 | Lipulo Columbus
lo 6‘ o 5 30g | Lapulo Nugget
AGUA AGUA 1 Levedura American Ale
INCAL LITROS LAVAGEM LITROS

§169°C 170°C
N J

Fervura () 60 min

60’ o
| 1 ]
1 1 1
10g 100

Columbus Nugget
Fermentacido / Maturacio Envase
Primming com
bry Mo 6y de aiicar por
‘ \ '"z“n:“"'"“u"u"’a"ts litro final de cerveja
g’
g 10
S 10| TEmP
DIAS

o

0 10 11 14

CERVEJA FACILW



5-Bucks American IPA

52) 4h 1053 1006 .

ABV COR Ingredientes

Mostura ) 50kg | Maite Pilsen

o 200g | Maite Caramelo 150ebc
65 c . min A0g | Lipulo Columbus
z o 6‘ 1 o 60g | Lapulo Nugget
AGUA AGUA 1 Levedura American Ale
INCAL LITROS |AVAGEM LITROS

§169°C 170°C
N J

Fervura () 60 min

60 N
L } I
| | ' I
- 209
Columbus Nonget
Fermentacido / Maturacio Envase
Primming com
Dry Hop: 60 de acucar por
W litro final de cerveja
g’
g 10
DIAS

o

0 10 11 14

CERVEJA FACILW



7-APA American

Pale Ale 20L

a ID 353 1043 1.008

ABV Ingredientes

Mostura N a0ky | Maite Pisen

o 3000 Malte Caramelo 200ehc
68 c . min 10g Lipulo Centennial
10g Lipulo Herkules
zo “ lo 0y | LipuioChinook
AGUA AGUA 100 Liipulo Columbus
INICIAL LITROS LAVAGEM LITROS )
. o 100 Lipulo Nugget
ﬂ 72°C ﬂ70 C 10 Lipulo Cascade
A J 10g Lipulo Citra

Eervura (T) 60 min 1 Levedura American Ale

60’ 30 o
1 ] [
I ] 1
10g 100 10g

Herkules Golumbus Nugget

Fermentacido / Maturacio Envase

Dry Hop:

25

10g Chinook

N .

0 5 10 12 14

[y
v

=
o

TEMP (2C)
w

o

DIAS

Primming com
6o de aciicar por
litro final de cerveja

10 rEve

DIAS

CERVEJAFACILW



7x1

MD 3lh IM) 1012

German Pils  AtencAo.
10L

Essa receita requer um
starter do fermento para
melhor resultado. Para
saber como fazer, mande
uma mensagem via
whatapp para:

ABV COR Ingredientes  (12)99229-0572
Mostara ) | 25k | Malte Pilsen
o 100g | Maite Melanoidina
65 c . min 50 | Lipulo Herkules
l o é ‘ o 5 30g | Lupulo Styrian Goldings
AGUA AGUA 1 Levedura Lager
INICIAL LITROS LAVAGIM LITROS
169°C 170°C
- /
Fervura () 60 min
60’ 15 (1}
| 1 ]
I 1 1
50 150 8. Goldings 150
Herkules $. Goldings
Fermentacido / Maturacio Envase
20 Primming com
16 /—\ 70 de agiicar por
14 / \ litro final de cerveja
12— A\
& 10 \\
o 8
: v—— |10 || TEMP
: DIAS AMBIENTE
0 7 10 17 18 21
CERVEJAFACIL W



7x1

MD 3lh IM) 1012

German Pils  ATeEncAo.
20L

Essa receita requer um
starter do fermento para
melhor resultado. Para
saber como fazer, mande
uma mensagem via
whatapp para:

ABV COR Ingredientes  (12)99229-0572
Mostura 2 | a6kg | Malte Piisen
o 2009 | Malte Melanoidina
65 c . min 100 | Lipulo Herkules
z o ¢ ‘ 1 o 60g | Lipulo Styrian Goldings
AGUA AGUA 1 Levedura Lager
INCIAL LITROS [AVAGEM LITROS
169°C 170°C
- J
Fervura () 60 min
60’ 15 o
| 1 ]
I ] 1
100 30g . Goldings 30g
Herkules S. Goldings
Fermentacido / Maturacio Envase
20 Primming com
" /N 70 tle agicar por
14 / \ litro final de cerveja
— 12 —e / \
& 10 \\
o 8
: v—— |10 || TEMP
: DIAS AMBIENTE
0 7 10 17 18 21
CERVEJA FACILW



8 Bit Cream ale
. 10L
] 5) Zn Illl) 1.008
ABV COR Ingredientes
Mostara ) | 20Ky | Malte Pilsen
o 100g | Maite Caramelo 100ebc
65 c . min 10g | Lipulo Columbus
l o é ‘ o 5 1 Levedura CN36
AGUA AGUA
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS
169°C 170°C
- /
Fervura () 60 min
60 30 o
| 1 1 ]
1 ] 1 1
50 60
Columbus Columbus
Fermentacido / Maturacio Envase
25 IiPll'limmiglu com
g de agiicar por
0 e \ litro final de cerveja
15

TEMP (2C)
o

TEMP

wv

10

DIAS AMBIENTE

CERVEJAFACILW



8 Bit Cream ale

» 20L
| 5) 2“ Iﬂl} 1.008
ABV COR Ingredientes
/Mostura ) 40kg | Malte Pilsen

o 100g Malte Caramelo 100ebe
65 c . min 30g | Lipulo Columbus
z o 6‘ 1 o 1 Levedura CN36
AGUA

AGUA
INIGIAL LITROS LAVAGEIM LITROS

§169°C 170°C
N J

Fervura () 60 min

60’ 15 (1}
I l l
160 160
Columbus Columbus
Fermentacido / Maturacio Envase

25 IiPll'limmiglu com

60 de acucar por
0 —e \ litro final de cerveja
15

10 rEve

DIAS

TEMP (2C)
/

./

[ 3

CERVEJA FACILW



Amarillo Session Session IPA
10L
5
a.4; 4) 28\ 1043 1010
ABV B Fé COR Ingredientes
Mostara ) | 15kg | Malte Pilsen
o 500g | Malte Munich
69 c . min 2009 | Malte Caramelo 30ebe
lo 6‘ o 5 300 | Lipulo Columbus
AGUA AGUA A40g | Lipulo Amarillo
INCIAL LITROS LAVAGIM LITROS | Lavadura American Alo
§73°C 170°C
- J
Fervura () 60 min
60 15 o
| 1 ]
1 1 1
100 20g
Golumbus Columbus
60
Amarillo
Fermentacido / Maturacio Envase
Dry Hop N
e <351 Amarill Primming com
16 5 de aciicar por
14 \\ litro final de cerveja
T 1 \
o 8
: —— |10 | TEMP
: DIAS AMBIENTE
0 6 7
CERVEJAFACILY



Amarillo Session Session IPA
20L
a.4; 4) 28\ 1043 1010
ABV B Fé COR Ingredientes
Mostara ) | 30Ky | Malte Pilsen
o . 10ks | Malte Munich
69 c min 300g | Malte Caramelo 308bc
z o 6‘ 1 o 500 | Lipulo Columbus
AGUA AGUA 809 | Lipulo Amarillo
INCIAL LITROS LAVAGIM LITROS | Lavedura Amarican Al
§73°C 170°C
- J
Fervura () 60 min
60 15 o
| 1 ]
1 1 1
20g 309
Golumbus Columbus
30g
Amarillo
Fermentacido / Maturacio Envase
Dry Hop N
e Q301 Amarillo Primming com
16 5 de aciicar por
14 \\ litro final de cerveja
T 1 \
o 8
: —— |10 | TEMP
: DIAS AMBIENTE
0 6 7
CERVEJAFACILY



Amber Lager

59 25\ Iﬂa 1.008 I:?

International ATencAo.
Essa receita requer um

Amber I-ager starter do fermento para
lhor resultado. Para
10L e

saber como fazer, mande
uma mensagem via

whatapp para:

ABV COR Ingredientes  (12)99229-0572
Mostura ) 20kg | Maite Pilsen
o 500g | Maite Vienna
65 c . min 150g | Malte Caramelo 150ebc
lo 6‘ o 5 50g | Malte Chocolate
AGUA AGUA 300 | Lipulo Fuggles
INCIAL LITROS LAVAGIM LITROS
. 1 Levedura Lager
169°C 170°C
- J
Fervura () 60 min
60’ 15 (1
| 1 ]
I ] 1
160 10g Fuggles 1]
Fuggles Fuggles
Fermentacido / Maturacio Envase
- Primming com
i /\ 6y de aciicar por
14 / \ litro final de cerveja
— 12 —e / \
& 10 \\
o 8
: v— | |10 | TEMP
2 DIAS AMBIENTE
0 7 10 17 18 21
CERVEJAFACILY



Amber Lager

59 25\ Iﬂa 1.008 I3

International ATencAo.
Essa receita requer um

Amber I-ager starter do fermento para
ZOL melhor resultado. Para

saber como fazer, mande
uma mensagem via

whatapp para:

ABV Ingredientes  (12)99229-0572
Mostura ) | 35kg | MatePilsen
o 10kg | Malte Vienna
65 c . min 300g | Malte Caramelo 150ebe
z o ¢ % 1 o 100g | Maite Chocolate
AGUA AGUA o0g | Lipulo Fuggles
INCIAL LITROS LAVAGIM LITROS
. 1 Levedura Lager
169°C 170°C
- J
Fervura () 60 min
60’ 15 o
| 1 ]
I ] 1
30g 109
Fuggles 10q Fuggles Fuggles
Fermentacido / Maturacio Envase
- Primming com
" /7 \ 6y dle agicar por
14 / \ litro final de cerveja
— 12 —e / \
& 10 \\
o 8
: v— | |10 | TEMP
; DIAS AMBIENTE
0 7 10 17 18 21
CERVEJAFACILY



American Corn Ale American

Pale Ale 10L
43) 3?3 1013 1.012
ABV Ingredientes
/Mostura h 500g | Maite Pilsen

Ggoc . 15kg | Flocos de Milho
min g0y | Mate Caramelo 150ebc
020 10 = i
o o g | Accar refinado (nio
AGUA i

AGUA incluso)
INCIAL LITROS [AVAGEM LITROS ' :
§73°C §70°C o0g | Lupulo Chinook
N\ J 1 Levedura American
Fervura () 60 min A
60’ 30 o
L 1 ]
I I 1
100 100
Chinook Chinook
Fermentacido / Maturacio Envase
Dry Hop:
25 30y Chinook ——— Primming com
60 de acicar por

litro final de cerveja

20 —@ & \
15
10 \
5 N

0 5 10 12 14

CERVEJAFACILW

TEMP (2C)

TEMP

AMBIENTE

DIAS




American Corn Ale American

Pale Ale 20L
43) 3?3 1013 1.012
ABV Ingredientes
/Mostura h 10kg | Malte Pilsen

Ggoc . 3.0kg | Flocos de Milho
min {50y | Mate Caramelo 150ebc
zo “ lo {50y | Acicar refinado [ndio
AGUA i

AGUA incluso)
INICIAL LITROS LAVAGIM LITROS ' :
§73°C §70°C 100g | Lipulo Chinook
N / 1 Levedura American
Fervura () 60 min A
60 30 o
| 1 ]
I ] 1
209 200
Chinook Chinook
Fermentacido / Maturacio Envase
Dry Hop:
25 60g Chinook ——— Primming com
60 de acicar por

litro final de cerveja

20 —@ & \
15
10 \
5 N

0 5 10 12 14

CERVEJAFACILW

TEMP (2C)

TEMP

AMBIENTE

DIAS




Belgian IPA Belgian IPA
. 10L
.II) Ab ll@ 1008 | 04
ABV COR Ingredientes
Mostara ) | 25k | Matte dePilsen
6 50 c . 100g Malte Biscuit
min 1000 | Malte Melanoidina
l o 6‘ o 5 10g | Lipulo Columbus
AGUA AGUA a0g | Lipulo Summit
INCAL LITROS [AVAGEM LITROS : ——
evedura T-
169°C 170°C
NS J
Fervura () 60 min
60 15 o
| 1 ]
1 I 1
100 20g
Columbus Summit
Fermentacido / Maturacio Envase
20 y Primming com
6 A — 6 e aciicar por
14 \\ litro final de cerveja
T 1 \
o 8
: —— |10 | TEMP
: DIAS AMBIENTE
0 10 11 16

DIAS

CERVEJAFACILW



Belgian IPA

D DD @

ABY COR
~

Mostura

65°G D =
AGUA zo “ lo

AGUA
INIGIAL LITROS LAVAGEIM LITROS

§169°C 170°C
N J

Fervura () 60 min

Fermentacido / Maturacio

Belgian IPA
20L
Ingredientes
50kg | Malte de Pilsen
200g | Malte Biscuit
2004 Malte Melanoidina
309 Lipulo Columbus
1009 Lipulo Summit
1 Levedura T-68
15 o
1 ]
1 1
300 30g
Columbus Summit
Envase

Primming com
60 de agucar por

@ litro final de cerveja

10 rEve

DIAS

20 II_II
18 @ \ ry Hop -
16 llluiumnn—
14
— 12 \\
& 10 \
s . \
6
= 0 >—
2
0
0 10 11 16
DIAS

CERVEJAFACILW



Summer Ale

10L
] 2) 3lh 1 05) 1010
ABV COR Ingredientes
™~ -
Mostura 25kg | Malte Pilsen
o . 100g | Aveia (em flocos ou grio)
min 100g | Maite Caramelo 308be
l o ¢ ‘ o 5 100g | Acicar comum [Ndo incluso)
AGUA ACUA ag Lipulo Herkules
INICIAL LITROS LAVAGIM LITROS )
o 300 Lipulo Cascade
169°C 170°C - -
N ) 1 Raspas de Limao Tahiti (ndo
incluso)
Eervura () 60 min 1 Levedura 1-58
60 10 o
| 1 ]
I 1 1
B 10y 209
Herkules Gascade Cascade
Aciicar Raspas
de 1limao
Fermentacido / Maturacio Envase
% Primming com
20 —e 60 de agiicar por
\ litro final de cerveja
9 15 \
: 10
N\ 10 TEme
i DIAS AMBIENTE

CERVEJAFACILW



Summer Ale

20L
] 2) 3lh 1 053 1010
ABV Ingredientes
N i
Mostura 3.5kg Malte Pilsen
o . 300g | Aveia (em flocos ou grdo)
min 300g | Malte Caramelo 30ebc
z o ¢é ‘ 1 o 2004 Aciicar comum [(Nao incluso)
AGUA ACUA 100 Lipulo Herkules
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS )
o a0g Lipulo Cascade
§169°C 170°C —
Y ) 2 Raspas de Limao Tahiti (Ndo
incluso)
Eervura () 60 min 1 Levedura T-58
60’ 10’ (1}
| | ]
1 1 1
10g 209 300
Herkules Gascade Cascade
Agticar Raspas 2
Limaes
Fermentacido / Maturacio Envase

25

b —

[y
v

d

Primming com
60 de agucar por

@ litro final de cerveja

TEMP

TEMP (2C)
w

10

DIAS AMBIENTE

CERVEJAFACILW



Black Gold Black IPA

29900

6 50 c . 200g | Malte Black
min 100g | Malte Chocolate
l o “ o 5 100 | Malte Caramelo 400ebe
AguA AEUA

INCAL LITROS LAVAGEM LITROS 20g | Lipulo Columbus
§ 75°C 170°C 50g | Lipulo Centennial
- < |1 | Levedura American
Fervura () 60 min Ale
60’ 30 o
L 1 ]

I I 1
209 209
Golumbus Gentennial

Fermentacido / Maturacio Envase

25 5I'll-limmiglu com

3llu 50 dle aciicar por
0 e * \:antanmal litro final de cerveja
15

5 \ TEMP
O \_. 11;19 AMBIENTE

0 7 14 15 21

CERVEJA FACILW

TEMP (2C)




Black Gold Black IPA
20L
29960
ABV B 06 COR Ingredientes
Mostura 50kg | Malte Pilsen
6 soc . 300g | Maite Black
™% || 200g | Malte Chocolate
zo “ lo 900y | Maite Caramelo 400ebe
AGUA AGUA ;
INCIAL LITROS [AVAGEM LITROS 409 | Lipulo Columbus
§ 75°C 170°C 90g | Lipulo Centennial
- < |1 | Levedura American
Fervura () 60 min Ale
60’ 30 o
I I
a0g a0g
Golumbus Gentennial
Fermentacido / Maturacio Envase
% 5Pll'limmiglu com
sn g agiicar por
0o Venteﬂmal fitro ina s cerqveja

TEMP (2C)

10 \
5

TEMP

o AU

0 7 14 15

DIAS

10

DIAS AMBIENTE

21

CERVEJAFACILW



Black Jack Irish Stout

20969

6 50 c . 6009 | Trigo Nao maltado (em
min flocos ou grao)

‘ l o 6‘ o 5 200g | Cevada Torrada

AGUA i

AGUA 10g | Lipulo Herkules
INICIAL LITROS LAVAGIM LITROS
ﬂ 70°C ﬂ 70°C 1 Levedura CN-36
- /
Fervura () 60 min
60’ 30 o
| 1 |
1 1 1
10g
Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase

25 4|'|l-|immi|,|u com

Ag de aciicar por
0 — e \ litro final de cerveja
15

5 \ TEMP
O \_. ln'lQ AMBIENTE

CERVEJA FACILW

TEMP (2C)




Black Jack Irish Stout

29969

6 50 c . 10kg | Trigo Nao maltado (em
min flocos ou grao)

‘ z o 6‘ lo 400g | Cevada Torrada

AGUA i

AGUA 1og | Lipulo Herkules
INICIAL LITROS LAVAGIM LITROS
ﬂ 70°C ﬂ 70°C 1 Levedura CN-36
- /
Fervura () 60 min
60 50 o
| 1 |
I 1 1
1ag
Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase

25 4|'|l-|immi|,|u com

Ag de aciicar por
0 — e \ litro final de cerveja
15

5 \ TEMP
O \_. ln'lQ AMBIENTE

CERVEJA FACILW

TEMP (2C)




Brale GCentennial Brazilian Ale

10L
™. »
49 1.119 1006 | 35
ABV 06 Fé COR Ingredientes
/Mostura ) 19kg | Malte Pilsen

o 300g | Focos de Milho
68 c . min 30g | Lipulo Centennial
lo 6‘ 5 1 Levedura CN-36
AGUA AGUA

INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

j72°Cc §70°C
N J

Fervura () 60 min

60’ 15 10 o
| 1 1 ]
1 1 1 1
10g
Centennial
Fermentacido / Maturacio Envase
- Primming com
. " ) 6y dle agicar por
P <P litro final de cerveja
2w T —
s s \\
: \— |10 | TEMP
; \ DIAS AMBIENTE
0 5 6 8 9

CERVEJA FACILW



DD

ABY
68"0 D
¢20 » 10

~

Brazilian Ale

20L
Ingredientes
30kg | Maite Pilsen
500y | Flocos de Milho
o0g Lipulo Gentennial
1 Levedura CN-36

AGUA AGUA
INICIAL LITROS LAVAGIM LITROS
j72°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60 15 o
| 1 |
1 1 1
100
Centennial
Fermentacido / Maturacio Envase
20 Primming com
. " ) 6y dle agicar por
1w S o\ litro final de cerveja
2 1 oy Cntami
o s \
: \— |10 | TEMP
(2) \ DIAS AMBIENTE

DIAS

CERVEJAFACILW



DD

ABY

~
Mostura

69"(: D =
AGUA zo “ lo

Brazilian Ale
10L

21kg | Malte Pilsen

10g Maite Black

750 Acucar comum [ndo incluso)

al g Lipulo Citra

AGUA 1 Levedura CN-36
INCAL LITROS [AVAGEM LITROS
§73°C §70°C
NS J
Fervura () 60 min
60’ 15 (1
| 1 ]
I 1 1
200
Citra
Fermentacido / Maturacio Envase
- Primming com
. " ) 6y dle agicar por
o S e\ litro final de cerveja
2w L —
s s \\
: \— (10| TEMP
2 \ AMBIENTE
0

DIAS

DIAS

CERVEJAFACILW



Brazilian Ale

~ 20L
| 9 I.l]l) 1.006
ABV 06 Fé Ingredientes
Mostura ") | 35kg | Malte Pilsen
o 200 | Maite Black
69 c . min 150g | Acucar comum [n3o incluso)
z o 6‘ 1 o 100g | LipuloCitra
AGUA AGUA 1 Levedura CN-36
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS
§73°C 170°C
- J
Fervura () 60 min
60’ 15 10’ o
| 1 1 ]
1 1 1 1
100 300
Gitra Gitra
Fermentacido / Maturacio Envase
20 Primming com
16 T\ 60 de aciicar por
14 *—e Bry Hop: \ litro final de cerveja
2 1 C LT —
o s \
: \— |10 | TEMP
g DIAS AMBIENTE
0 5 6 8
D oo et -
CERVELA FACLY



Bollywood

American IPA

5L
DD
ABV B 06 Ingredientes
Mostura h 13kg | Malte Pilsen
6 soc . 209 | Lipulo Chinook
i 1 | Levedura American
405:02  *
AGUA AGUA
INICIAL LITROS LAVAGIM LITROS
§70°C §70°C
- /
Fervura () 30 min
30 5 o
| —
60 50 10g
Ghinook Chinook Chinook
Fermentacido / Maturacio Envase
% IiPll'limmiglu com
6 agucar por
0 e \ firo finalto cerqveja
1 \ 10 TEMP
i \ DIAS AMBIENTE

CERVEJAFACILW



Bollywood

American IPA

10L
DDDE
ABV B 06 Ingredientes
Mostura h 25kg | Malte Pilsen
6 soc . a0 g | Lipulo Chinook
i 1 | Levedura American
¢10 » 05 =
AGUA AGUA
INICIAL LITROS LAVAGIM LITROS
§70°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60 30 5 o
| 1 1 ]
1 1 1 1
16g 169 16g
Chinook Chinook Chinook
Fermentacido / Maturacio Envase
2 IiPll'limmiglu com
6 agucar por
0 e \ firo finalto cerqveja

TEMP

AMBIENTE

10

DIAS

CERVEJAFACILW




Bollywood

American IPA

20L
DDDE
ABV B 06 Ingredientes
Mostura h 50kg | Malte Pilsen
Gsoc . 909 | Lipulo Chinook
i 1 | Levedura American
620:10 *
AGUA AGUA
INICIAL LITROS LAVAGIM LITROS
§70°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60 30 5 o
| | —
300 300 300
Chinook Chinook Chinook
Fermentacido / Maturacio Envase
2 IiPll'limmiglu com
6 agucar por
0 e \ firo finalto cerqveja

TEMP

AMBIENTE

10

DIAS

CERVEJAFACILW




BPA Belgian Pale
~ » Ale 10L
EII) 3“ 1.119 103 | 4
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes
Mostara ) | 20Ky | Malte Pilsen
o 60 500g | Malte Munich
66 c min 59 | Lipulo Herkules
‘ N 0g | Lipulo Cascade
10 »+ 05
AGUA AGUA 200 Lipulo Centennial
INCIAL LITROS LAVAGIM LITROS | Lavadura 168
j71°C §70°C
- J
Fervura () 60 min
60 30 10’ 0
| 1 1 ]
1 ] 1 1
5 50
Herkules Gascade
100
Gentennial
Fermentacido / Maturacio Envase
Dry Hop N
— 5 Cascade Primming com
16 \OuCentemnial 60 de apiicar por
14 \\ litro final de cerveja
T 1 \
o 8
: \ 10 TEMP
: \ DIAS AMBIENTE
0 9 10 12
CERVEJAFACILY



BPA

5 u) 3“ 109 o . Ale 20L

ABY COR

~
Mostura

66"0 D =
¢20 10

Ingredientes
40kg | Malte Pilsen
10kg | Malte Munich

109 Lipulo Herkules

300 Lipulo Cascade

AGUA AGUA 300 | Lipulo Centennial
INCIAL LITROS LAVAGIM LITROS | N
evedura T-
j71°C §70°C
- J
Fervura () 60 min
60 30 10’ 0
| 1 1 ]
1 1 1 1
10g 300
Herkules l:asn;“n:
Gentennial
Fermentacido / Maturacio Envase
2 Primming com
e \ 6y dle agicar por
14 \\ litro final de cerveja
T 1 \
o 8
: \ 10 TEMP
: \ DIAS AMBIENTE
0 9 10 12
CERVEJA FACILW



Brave New llop English IPA

ﬁﬂ) 4h 1053 101 . 1o

ABV COR Ingredientes

Mostura ) 15kg | Malte Pilsen

o 15kg | Maite Pale Ale
68 c . min 200 | MalteBlack
lo 6‘ o 5 10g | Lipulo Herkules
AGUA AGUA 60g | Lupulo Fuggles
INCIAL LITROS [AVAGEM LITROS

j72°Cc §70°C
N J

Fervura () 60 min

1 Levedura English Ale

60’ 30 5 o
| | | ]
I 1 1 1
10g 300

Herkules Fuggles
Fermentacido / Maturacio Envase
- Dry Hop -
. 300 Fungles Primming com
16 \ 5 de aciicar por
14 \\ litro final de cerveja
g 1 \
o 8
\
: \ 10 TEMP
(2) \ DIAS AMBIENTE
0 9 10 12

CERVEJA FACILW



Brave New llop English IPA

53) Ah 1353 * . 20L

ABV COR Ingredientes

/Mostura ) 27kg | Maite Pilsen

o 25kg | Maite Pale Ale
68 c . min A0y | Malte Black
z o 6‘ 1 o 20g | Lipulo Herkules
AGUA AGUA 1209 | Lipulo Fuggles
INCIAL LITROS [AVAGEM LITROS

j72°Cc §70°C
N J

Fervura () 60 min

1 Levedura English Ale

60’ 30 5 o
| 1 1 ]
1 1 1 1
209 G60g

Herkules Fuggles

Fermentacido / Maturacio Envase

Dry Hop -
" 600 Fuggles Primming com
18 _._\_!I_ﬂ!l— ,
16 5 de aciicar por
14 \ litro final de cerveja
— 12
& 10 \\
o 8
\
\ 10 TEme
(2) DIAS AMBIENTE
0 9 10 12

CERVEJA FACILW



Buddy

American

44) Ih IIID 1008 . Lager 101

ATENCAO:
Essa receita requer um
starter do fermento para
melhor resultado. Para
saber como fazer, mande
uma mensagem via
whatapp para:

ABV COR Ingredientes  (12)99229-0572
Mostara ) | 15kg | Malte Pilsen
o . 500g | Flocos de Arroz
64 c min 59 | Lipulo Herkules
lo 5 1 Levedura Lager
AGUA AIEIIA
INCIAL LITROS IAVAGEM LITROS
169°C 170°C
- J
Fervura () 60 min
60’ 30 10 o
| 1 1 ]
1 ] 1 1
60
Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase
18 Primming com
1o 60 de agiicar por
by \ litro final de cerveja
T 10 \
s, \\
: — |10 TEmMP
: DIAS AMBIENTE
0 7 8 9 10 11 12 13 14 20
CERVEJAFACILY



Buddy

American

44) Ih IIID 1008 . Lager “or

ATENCAO:
Essa receita requer um
starter do fermento para
melhor resultado. Para
saber como fazer, mande
uma mensagem via
whatapp para:

ABV COR Ingredientes  (12)99229-0572
Mostara ) | 3pkg | Malte Pilsen
o . 10kg | Flocos de Arroz
64 c min 0g | Lipulo Herkules
zo 1 o 1 Levedura Lager
AGUA AIEIIA
INCIAL LITROS IAVAGEM LITROS
169°C 170°C
- J
Fervura () 60 min
60’ 30 10 o
| 1 1 ]
1 ] 1 1
10
Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase
18 Primming com
1o 60 de agiicar por
by \ litro final de cerveja
T 10 \
& \\
: — |10 TEmMP
: DIAS AMBIENTE
0 7 8 9 10 11 12 13 14 20
CERVEJAFACILY



Buddy American ATENCAO:

Essa receita requer um
starter do fermento para

. Lager 401. melhor resultado. Para
4 ) 16 1.041 1 ﬂﬂﬂ saber como fazer, mande

uma mensagem via
whatapp para:

ABV COR Ingredientes  (12)99229-0572

/Mostura ) 60kg | Malte Pilsen

o 20kg | Flocos de Arroz
64 c . min 209 | Lipulo Herkules
4 o z o 1 Levedura Lager

AGUA AlillA

INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

§169°C 170°C
N J

Fervura () 60 min

60’ 30 10 o
| 1 1 ]
1 ] 1 1
209

Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase

18 Primming com
1o 60 de agiicar por
by \ litro final de cerveja

;J 10 \\

a ° \

- 10| 1EMP
: DIAS AMBIENTE

o 7 8 9 10 11 12 13 14 20

CERVEJA FACILW



Café de Buteco Irish Stout
10L
IDDEHE
ABV B 06 COR Ingredientes
Mostura h 10kg | Malte Pilsen
7ooc . 6000 | Flocos de milho
min 260 g | Gevada Torrada
lo ¢ 05 200g | Aveia em Flocos
AGUA AGUA .
INCAL LITROS LAVAGEM LITROS 10g | Lipulo Herkules
§ 75°C 170°C 1 | Levedura CN-36
\ J
Fervura () 30 min
30
I
10g
Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase
22 Primming com
i A 6 de al;l'lgar por
16 —e o \\ litro final de cerveja
g \\\
s \ 10 | TEmp
: DIAS AMBIENTE
CERVEJA FACIL W




Café de Buteco Irish Stout
20L
IDDEHE
ABV B COR Ingredientes
Mostura h 20kg | Malte Pilsen
7ooc . 10kg | Flocos de milho
min 6009 | Cevada Torrada
zo ¢ lo 400g | Aveia em Flocos
AGUA AGUA .
INCIAL LITROS IAVAGEM LITROS 209 | Lipulo Herkules
§ 75°C 170°C 1 | Levedura CN-36
\ J
Fervura () 30 min
30
I
20g
Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase
22 Primming com
" A 6g de al;l'lgar por
6 — e o \\ litro final de cerveja
g \\\
s \ 10 | TEmp
: DIAS AMBIENTE
CERVEJA FACIL W




CarnaWit Withier 10L

QD&

ABV 1BU 06 Ingredientes
Mostura R 800g | Malte de Trigo
o . 800g | Extratode Malte (DME)
65 c min 10g | Lupulo Herkules
‘ l z N o 10g | Semente de Coentro
é
AGUA AGUA 2 Limédo Siciliano (ndo
INCAL LITROS LAVAGEM LITROS acompanhal
(+)
§70°C 100°C { | LoveduraT58
\ J
Fervura () 30 min
30 20 o5’ o
1 1 ] ]
1 || || 1
10g 800g DME
Herkules Raspas de 2 limdes
10g semente de coentro
Fermentacido / Maturacio Envase

2 Primming com
20 —e B0 de agiicar por
\ litro final de cerveja

. |10 TEMP

DIAS

CERVEJA FACILW

[y
v

TEMP (2C)
/
e




CarnaWit Withier 20L

PRk

ABV 1BU 06 Ingredientes

/Mostura ) 16kg | Malte de Trigo

o 16ky | Extratode Maite (DME]
65 c . min 159 | Lupulo Herkules
z z o 209 | Semente de Coentro
AGUA 3 Liméo Siciliano (ndo

AlillA
INICIAL LITROS LAVAGIM LITROS acompanha)
(+}
170°C 100°C 1 Levedura T-58
- /
Fervura () 30 min
30 05 v
| 1 ]
1 1
160 1,6kg DME
Herkules Raspas de 3 limdes
20g semente te coentro
Fermentacido / Maturacio Envase

25 EPI;Iimmi!m com

g de acicar por
20 ® \ litro final de cerveja
* lo AMBIENTE

DIAS

CERVEJA FACILW

[y
v

TEMP (2C)
d
e




Centennial IPL

PO

¢10

INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

“ 05

AGUA

India Pale
Lager 10L

ATENCAO:
Essa receita requer um
starter do fermento para
melhor resultado. Para
saber como fazer, mande
uma mensagem via
whatapp para:

(12)99229-0572

25kg | Maite Pilsen

100g | Maite Caramelo 150ebc

70g | Lupulo Gentennial

1 Levedura Lager

174°C 170°C
- /
Fervura () 60 min
60 30 10 o
| | | ]
10g 150 160
Centennial Centennial Centennial
Fermentacido / Maturacio Envase
20 P i i
: /st 5 i actgar por
14 / litro final de cerveja
I — 4 \
5z s \
: v—— |10 || TEMP
(2) DIAS AMBIENTE
CERVEJAFACILY



Centennial IPL India Pale

Lager 20L

ABV COR Ingredientes

ATENCAO:
Essa receita requer um
starter do fermento para
melhor resultado. Para
saber como fazer, mande
uma mensagem via
whatapp para:

(12)99229-0572

~
Mostura

50kg | Maite Pilsen

200g | Maite Caramelo 150ebc

1300 | Lupulo Centennial

1 Levedura Lager

é
AGUA zo AIEII‘A lo

INIGIAL LITROS LAVAGEIM LITROS

§74°C §70°C
- J

Fervura () 60 min

60’ 30 10 o
1 ] ] [
1 || ] 1
20g 300 30g

Centennial Centennial Centennial

Fermentacido / Maturacio

20

Envase
Primming com
0 de agtcar por
litro final de cerveja
DIAS AMBIENTE

|II'V||IIII
18
. // \ 500 Centannial
14
e \
& 10 \
o 8 \
s . —
— 4
2
0
0 7 10 17 18 21
DIAS

CERVEJAFACILW



Citrus Saison Belgian

N . . Saison 10L
&?‘D 32 1.043 1.004 2
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes

Mostura ) 15kg | Malte Pilsen

(0] a00g | Malte de Trigo
68 c . min 100g | Acicar Comum [NZo incluso)
lo 6‘ o 5 209 | Lipulo Citra
AGUA AGUA 1 Gasca de 2 limdes Tahiti (Néo Inicuso)

INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

j72°Cc §70°C
N J

Fervura () 60 min

10 Gapim lim3o (Nao Incluso)
1 Levedura BE-134 Saison

60 30 15 o

10g 100
Citra Citra
Casca de
Limao

Fermentacido / Maturacio Envase E:,I:;i':

% Primming com

20 70 e aciicar por
litro final de cerveja

\ . 10| TEmP

DIAS AMBIENTE

[y
v

TEMP (2C)
o

wv

o

0 7 10 11 14

CERVEJA FACILW



Citrus Saison Belgian

. . Saison 20L
5.2> 1.013 1.004 2
ABV 06 FG COR Ingredientes
/Mostura ) 30kg | Maite Pilsen

o 10kg | Maite de Trigo
68 c . min 200g | Acicar Comum [No incluso)
z o 6‘ 1 o 509 | LipuleCitra
AGUA 9 Casca de 2 limes Tahiti (Ndo nicuso)

AGUA
INIGIAL LITROS LAVAGEIM LITROS

j72°Cc §70°C
N J

Fervura () 60 min

20 Gapim lim3o (Nao Incluso)
1 Levedura BE-134 Saison

60’ 30 15 o

209 300
Citra Citra
Casca de
Limdo
= ~ Capim
Fermentacio / Maturacio Envase Liméio

Primming com

ja

\
\ . lo TEMP

DIAS AMBIENTE

TEMP (2C)
o

wv

o

0 7 10 11 14

CERVEJA FACILW



Gtrl + Malt + Del American

~ ' . Blonde Ale
5.2) 20 m@ oo |9 10L
ABV IBU 06 Fé COR Ingredientes

Mostura ) 11kg | Maite Pilsen

o 700g Maite Munich
65 c . min 500g | Malte Pale Ale
l o 6‘ o 5 100g | Malte Caramelo 100ebe
AGUA AGUA 200 Lipulo Cascade
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS
i Levedura CN36

§70°C §70°C
N J

Fervura () 60 min

60 15 5 o
| | L ]
100 Il:u
Cascade Cascade
Fermentacido / Maturacio Envase

25 IiPll'limmiglu com
60 de acucar por
0 — e \ litro final de cerveja

15

i \\ . 10 TEMP

DIAS AMBIENTE

TEMP (2C)

0 8 9 14

CERVEJA FACILW



Gtrl + Malt + Del American

~ ' . Blonde Ale
5.2) 2 m@ on [ 9 20L
ABV U OB E COR Ingredientes
/Mostura ) 22kg | Maite Pilsen

o 15kg | Maite Munich
65 c . min 10kg | Malte Pale Ale
z o 6‘ 1 o 200g | Malte Caramelo 100ebc
AGUA o0g | Lipulo Cascade

AGUA
1 Levedura CN36

INIGIAL LITROS LAVAGEIM LITROS

§70°C §70°C
N J

Fervura () 60 min

60 15 5 o
| | [ ]
1 1 1 1
200 300
Cascade Cascade
Fermentacido / Maturacio Envase

25 IiPll'limmiglu com
60 de acucar por
0 — e \ litro final de cerveja

10 rEve

DIAS

e
e

TEMP (2C)

o

CERVEJA FACILW



Czech Me In!

DN @

ABY COR

~
Mostura

68"(: D
AGUA lo A:II‘A 05

Bohemian
Pilsner 10L

ATENCAO:
Essa receita requer um
starter do fermento para
melhor resultado. Para
saber como fazer, mande
uma mensagem via
whatapp para:

(12)99229-0572

20kg | Maite Pilsen

d00g | Malte Munich

200g | Malte Vienna

300 | Lipulo Herkules

1 Levedura Lager
INICIAL LITROS LAVAGIM LITROS
i72°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60’ 15 (1}
| | ]
1 1 1
ag 250
Herkules Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase
20 Primming com
16 /—\ 60 de agicar por
14 / \ litro final de cerveja
1 —e—d \
& 10 \\
o 8
: v— | |10 | TEMP
(2) DIAS AMBIENTE
0 7 10 17 18 21
CERVEJAFACILY



Czech Me In! Bohemian ATENGAO:
- Essa receita requer um
Pllsner zol starter do ;erm:nto para
melhor resultado. Para
B D 3“ "'D Lot oo e e
whata ara:
ABV COR Ingredientes (1z)992p§;-057z
Mostura ") | a0kg | MaitePisen
o 600g | Maite Munich
68 c . min 500g | Malte Vienna
z o 1 o 454 Lipulo Herkules
ACUR AI}IIA 1 Levedura Lager
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS
§72°C 170°C
o /
Fervura () 60 min
60 30 15 o
| 1 1 ]
1 ] 1 1
150 300
Herkules Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase
- Primming com
. /N 6y dle agicar por
14 / \ litro final de cerveja
— 12 —e / \
& 10 \\
o 8
\
: —— || 10| TEMP
(2) DIAS AMBIENTE
0 7 10 17 18 21
DIAS
CERVEJAFACILY



Dark Room English

50) 3,h um) - \) Porter 10L

ABV COR Ingredientes

/Mostura ) 25kg | Maite Pilsen

o 300g | Malte Carameld00ehc
68 c . min 150y | Malte Chocolate
lo 6‘ o 5 100 | Lipulo Herkules
AGUA AGUA 1 Levedura English Ale
INCAL LITROS LAVAGEM LITROS

j72°Cc §70°C
N J

Fervura () 60 min

60’ o
| |
1 1
10g

Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase

2 Primming com
. A\ 5g dle agicar por
14 \\ litro final de cerveja

g 1 \

o 8

: \ 10 TEMP

(2) \ DIAS AMBIENTE
0 9 10 12

CERVEJA FACILW



Dark Room English

50) 3,h m5> - \) Porter 20L

ABV COR Ingredientes

Mostura ) 45kg | Malte Pilsen

o 600g | Malte Caramelo 400ebc
68 c . min 3000 | Maite Chocolate
z o 6‘ 1 o 20y | Lipulo Herkules

AGUA AGUA 1 Levedura English Ale

INCAL LITROS |AVAGEM LITROS

j72°Cc §70°C
N J

Fervura () 60 min

60’ o
| |
1 1
209

Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase

2 Primming com
. A\ 5g dle agicar por
14 \\ litro final de cerveja

T 1 \

o 8

: \ 10 TEMP

(2) \ DIAS AMBIENTE
0 9 10 12

CERVEJA FACILW



Desafio Cerveja Ficil Receital Cream Ale Elﬂh;g ‘%

DD@D@D T e

Assista o video dessa receita pelo QR-Code

ABY COR Ingredientes .. i e v ionemeno
| 10kg | MaltePiisen
Mostura U KY
6 80 c . 900g | Flocos de Milho
min 1500 | Acicar Refinado (ndo
N acompanha)
610 5
B Lipulo Columbus
AGUA AGUA d !
j72°C 170°C CN36 (Assista o video
\_ ) para aprender)
Fervura () 60 min
60 o
| ]
I 1
o0
Columbus
1609
Aciicar
Fermentacido / Maturacio Envase
2 Primming com
. Pt 5g dle agicar por
v e \\ litro final de cerveja
— 12
O
5z s \
s —— |10 TEmMP
’ DIAS AMBIENTE
0 5 6 9 10 12

CERVEJA FACILW



Desafio Cerveja Ficil Receita2 Jrish Red :f}'i:"' !‘%

34) Zh Iﬂ&) 101 O Ale IOL . :El?!.‘ﬂ

video dessa receita pelo QR-Code
Arec etado video pode apresentar

AB" [:lm lngredlentes nsumos diferentes mas tem o mesmo

conceito

Mostura ) 10kg | Malte Pilsen

o 600g | Flocos de Milho
69 c . min 200g | Malte Caramelo 150ebc
l o 6‘ 5 209 | Malte Black
AGUA AGUA 50 | Lipulo Columbus

INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

1 Metade do Starter da

§73°C i70°C CN36 [Assista o video
- / para aprender)
Fervura () 60 min
60 o
1 1
I 1
50
Golumbus
Fermentacido / Maturacio Envase
25 Primming com
20 A/ 50 de agiicar por
o—e” \ litro final de cerveja
G 15 \
% 10
: \ . 10 TEmMP
o DIAS

CERVEJA FACILW



Desafio Cerveja Ficil Receita3 Brown Ale Elﬂh;g ‘%

45) 2lh mu) Lot O 1oL Elq?"'g

Assista o video dessa receita pelo QR-Code

ABY COR Ingredientes ... e o
( Mostara ) | 10kg | Malte Pilsen
o . 600g | Flocos de Milho
69 c min 200g | Malte Caramelo 150ebc
l o 6‘ 5 800 | Malte Black
AGUA AGUA 1600 | Aciicar refinado (Ndo
INCIAL LITROS [AVAGEM LITROS acompanhal
(+]
§73°C §70°C 50 | Lipulo Columbus
- J
1 Metade do Starter da
Eervura () 60 min CN36 (Assista o video
o para aprender) ¢
L ]
I 1
o
Golumbus
1500
Aciicar
Fermentacido / Maturacio Envase
20 Primming com
. Pt 5g dle agicar por
. —e" \\ litro final de cerveja
T 1 \
o 8
\
: —— |10 TEmMP
: pias || AMBIENTE
0 5 6 9 10 12

CERVEJA FACILW



Desafio Cerveja Ficil Receita 4 APA 10L Elﬂh;g ‘%

39! 3lh ™1™ O i %
Assista o video dessa receita pelo QR-Code

= A receita do video pode apresentar
AB" [:lm lngredlentes insumos diferentes mas tem o mesmo

conceito

Mostura ) 15kg | Malte Pilsen

o 150g | Acicar Refinado (ndo
69 c . min acompanha)

a0 Lipulo Columbus

10+ 5
AGUA AEUA 1 | Metade do Starter da

INCAL LITROS [AVAGEM LITROS CN36 (Assista o video
para aprender)
§73°C 170°C
\_ J
Fervura () 60 min
60’ o
| ]
I 1
50 300
Golumbus Golumbus
1500
Aciicar
Fermentacido / Maturacio Envase
- Primming com
. Pt 5g dle agicar por
1y Ot \\ litro final de cerveja
g
o s \\
: —— |10 TEmMP
AMBIENTE
: DIAS
0 5 6 9 10 12

CERVEJA FACILW



Desafio Cerveja Ficil Receital Cream Ale Elﬂh;g ‘%

PIOCICTONN.

Assista o video dessa receita pelo QR-Code

ABY COR Ingredientes .. i e v ionemeno
| 20kg | MaltePiisen
Mostura UKJ
6 80 c . 10kg | Flocos de Milho
min 300y | Acicar Refinado [ndo
z N acompanha)
0:10
10 Lipulo Columbus
AGUA AGUA ! !
j72°C 170°C CN36 (Assista o video
\_ ) para aprender)
Fervura () 60 min
60 o
| ]
I 1
100
Columbus
3000
Aciicar
Fermentacido / Maturacio Envase
2 Primming com
. Pt 5g dle agicar por
v e \\ litro final de cerveja
g \
o 8
\
s —— |10 TEmMP
’ DIAS AMBIENTE
0 5 6 9 10 12

CERVEJA FACILW



Desafio Cerveja Ficil Receita2 Jrish Red :f}'i:"' !‘%

34) Zh Iﬂ&) 101 O Ale ZOL . :El?!.‘ﬂ

video dessa receita pelo QR-Code
Arec etado video pode apresentar

AB" [:lm lngredlentes nsumos diferentes mas tem o mesmo

conceito

Mostura ) 20kg | Maite Pilsen

o 10kg | Flocos de Milho
69 c . min 400y | Malte Caramelo 150ebc
z o 6‘ 1 o 40g | Malte Black
AGUA 10g | Lipulo Columbus

AGUA

INCIAL LITROS [AVAGEM LITROS | Metade do Starter g
o etade do Starter da
§73°C §70°C N3G [Assista o video
- / para aprender]
Fervura () 60 min
60 o
| ]
I 1
100
Golumbus
Fermentacido / Maturacio Envase
2 Primming com
20 A/ 50 de agiicar por
—e \ litro final de cerveja
G 15
2, \
: \— 10| TEmMP
0 DIAS AMBIENTE

CERVEJA FACILW



Desafio Cerveja Ficil Receita3 Brown Ale Elﬂh;g ‘%

DAND@E e

Assista o video dessa receita pelo QR-Code

A receita do video pode apresentar
AB" [:lm lngredlentes nsumos diferentes mas tem o mesmo

/Mostura ) 20kg | Maite Pilsen

o 10kg | Flocos de Milho
69 c . min 400y | Malte Caramelo 150ebc
z o 6‘ 1 o 160g | Malte Black
AGUA 300y | Aciicar refinado (No

AGUA
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS acompanha)
(+]
§73°C §70°C 0y | Lipulo Columbus
- J
1 Metade do Starter da
Eervura () 60 min CN36 (Assista o video
o para aprender) o
L ]
I 1
10g
Golumbus
300g
Aciicar
Fermentacido / Maturacio Envase
20 Primming com
. Pt 5g dle agicar por
N —— \\ litro final de cerveja
T 1 \
o 8
: v—— |10 || TEMP
: DiaS || AMBIENTE
0 5 6 9 10 12

CERVEJA FACILW



Desafio Cerveja Ficil Receita4 APA 20L :’T}?Elh-‘. ‘%
39! 30\ 1040 llllll O} i %
Assista o video dessa receita pelo QR-Code
ABY COR Ingredientes ... o s oo

/Mostura ) 30kg | Maite Pilsen

o 300g | Acicar Refinado [ndo
69 c . min acompanha)

109 Lipulo Columbus

¢
+ 10
ARUA zo 1 1 Metade do Starter da

AGUA : )
INCIAL LITROS [AVAGEM LITROS CN36 (Assista o video
para aprender)
§73°C §70°C
o /
Fervura () 60 min
60 o
| ]
I 1
100 600
Golumbus Columbus
3009
Aciicar
Fermentacido / Maturacio Envase
- Primming com
" Pt 5g dle agicar por
o o—t" \\ litro final de cerveja
2
o s \\
: —— |10 TEmMP
AMBIENTE
: DIAS
0 5 6 9 10 12

CERVEJA FACILW



Dirt Cheap Budget Pale

Ale 5L
.
4.4 4) 28\ 1043 1.008
ABV B Fé COR Ingredientes
/Mostura ) 10kg | Malte Pilsen

o 250 | Maite Caramelo 150ebe
66 c . min 10g Lipulo Columbus
o ¢ " 1 Levedura American Ale
b ¢ 02
AGUA AguA

INIGIAL LITROS LAVAGEIM LITROS

j72°Cc §70°C
N J

Fervura () 30 min

30’ 15 (1}
| 1 ]

1 1 1
250 150
Golumbus Columbus

Fermentacido / Maturacio Envase

25 IiPll'limmiglu com
60 de acucar por
0 — e \ litro final de cerveja

\\ . 10 | TEmp

DIAS AMBIENTE

[y
v

TEMP (2C)
o

wv

o

0 10 12 14

CERVEJA FACILW



Dirt Cheap ::ld?;:. Pale
) (N @) @) (7 )
ABV B Fé COR Ingredientes
Mostura ) | 20Ky | Malte Pilsen
o 500 | Malte Caramelo 150ebc
66 c . min 20g | Lipulo Columbus
1 Levedura American Ale

é
AGUA lo AIEII‘A 05

INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

j72°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60 30 15 o
| 1 1 ]
1 1 1 1
5o 160
Columbus Columbus
Fermentacido / Maturacio Envase
25 IiPll'limmiglu com
[j ue agucar por
e \ litro final de cerveja
G 15 \
%Ij 10
: NN 10 | TEmp
i DIAS AMBIENTE
0 10 12 14

DIAS

CERVEJAFACILW



Dirt Cheap ::ldg(e':. Pale
) (N @) @) (7 )
ABV B Fé COR Ingredientes
Mostura ) | aokg | Malte Pilsen
o 100g | Maite Caramelo 1o0ebc
66 c . min 40g | Lipulo Columbus
1 Levedura American Al

¢20 10

20

AGUA AGUA
INICIAL LITROS LAVAGIM LITROS
j72°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60 30 15 o
| | | ]
I 1 1 1
10g 300
Columbus Columbus
Fermentacido / Maturacio Envase
25 Primming com
6g de acucar por

\

15

litro final de cerveja

) \

TEMP (2C)

5 A

TEMP

0 10 12 14

DIAS

10

DIAS AMBIENTE

CERVEJAFACILW



Dirt Cheap Budget Pale  Atengio.
E it uer u
. Ale 40L ctarter do fermento para
W, melhor resultado. Para
4,53 28\ uub 1008 | 4 e mensage s
. whatapp para:
ABV IBU 06 F& COR Ingredientes  (12)99229-0572
Mostara ) | 8okg | Malte Pilsen
o . 200g | Maite Caramelo 1o0ebc
66 c min 80g | Lipulo Columbus
1 Levedura American Ale

40 » 20

INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

j72°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60 30 15 o
| 1 1 ]
1 1 1 1
209 60g
Columbus Columbus
Fermentacido / Maturacio Envase
25 IiPll'limmiglu com
[j ue agucar por
e \ litro final de cerveja
G 15 \
%Ij 10
: NN 10 | TEmp
i DIAS AMBIENTE
0 10 12 14

DIAS

CERVEJAFACILW



Double Easy IPA Imperial IPA

10L
‘78/’ 70 }‘IIIM’ llll3
ABV 1BU 06 Ingredientes
( Mostara ) | 35k | Malte Pilsen
o . 100g | Maite Caramelo 200ebc
65 c min A0g | Lipulo Columbus
l o 6‘ 6 30g | Lipulo Centennial
AGUA AGUA 1 Levedura American Ale
INICIAL LITROS LAVAGEM LITROS
j72°C §70°C
\ J
Fervura () 60 min
60’ 30 10’ o +10’
1 1 1 1 ]
I I 1 I 1
150 150 Resfriamento
Columbus Columbus
160
Gentennial
Fermentacido / Maturacio Envase
20 ol Primming com
g Columbus
o o \isgCentemial 50 de agicar por
14 \\ litro final de cerveja
T 1 \
o 8
: Y—— |10 | TEMP
f) DIAS AMBIENTE
0 7 14 16 20

CERVEJA FACILW



Double Easy IPA Imperial IPA _ ATENCRO.

Essa receita requer um

ZOL starter do fermento para
melhor resultado. Para
saber como fazer, mande
7 8/ 7“ ' “74 l Ill3 uma mensagem via
whatapp para:
ABV IBU 06 Ingredientes  (12)99229-0572
/Mostura ) 70kg | Maite Pilsen

o 2009 | Malte Caramelo 200ebe
65 c . min 800 | Lipulo Columbus
1 8 1 5 50g | Lipulo Centennial
AGUA Al;m\ 1 Levedura American Ale
INCAL LITROS [AVAGEM LITROS

172°C §70°C
N J

Fervura () 60 min

60’ 30 10 (1} +10°
| 1 1 1 ]
1 1 1 1 1

300 300 Resfriamento
Columbus Columbus
300
Centennial
Fermentacido / Maturacio Envase
2 Dry Hop P
300 Columbus rimming com
6 oo \2ogCentemnial 50 de aciicar por
1 \\ litro final de cerveja
g \
o 8
\
: —— (10 | TEMP
(2) DIAS AMBIENTE
0 7 14 16 20

CERVEJA FACILW



Dunkel Nukem

DS

Munich ATENGAO:
Dunkel 10L ... cmono oo

melhor resultado. Para
saber como fazer, mande
uma mensagem via
whatapp para:

ABV COR Ingredientes  (12)99229-0572
Mostura ) 15kg | Malte Munich
o 10kg | Maite Pilsen
65 c . min 150g | Malte Black
l o ¢ ‘ o 5 300 | Lipulo Northern Brewer
AGUA AGUA 1 Levedura Lager
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS
§70°C 170°C
- /
Fervura () 60 min
60’ 30 15 o
| 1 1 ]
1 1 1 1
1og 10g N. Brewer
N. Brewer 50 N. Brewer
Fermentacido / Maturacio Envase
- Primming com
" /7 \ 70 tle agicar por
14 / \ litro final de cerveja
— 12 —e / \
& 10 \\
o 8
: v—— |10 || TEMP
2 DIAS AMBIENTE
0 10 17 18 21
CERVEJA FACILW



Dunkel Nukem

Munich ATENCAO:

Essa receita requer um
Dunkel ZOII starter do fermento para

DS

melhor resultado. Para
saber como fazer, mande
uma mensagem via
whatapp para:

ABV COR Ingredientes  (12)99229-0572
Mostura ) 30kg | Maite Munich
o 20kg | Maite Pilsen
65 c . min 300g | Malte Black
z o é % 1 o 80g | Lipulo Northern Brewer
AGUA AGUA 1 Levedura Lager
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS
§70°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60’ 30 15 o
| 1 1 ]
1 1 1 1
300
N. Brewer 20g N. Brewer
Fermentacido / Maturacio Envase
- Primming com
" /7 \ 70 tle agicar por
14 / \ litro final de cerveja
— 12 —e / \
& 10 \\
o 8
: v—— |10 || TEMP
2 DIAS AMBIENTE
0 7 10 17 18 21
CERVEJA FACILW



4,53 “\ I.lldb I.III; 4.

ABY IBU 0 F& COR

~
Mostura

64°c 45min 60
72°c 15nzim “““
(3

é

Premium
Fake Lager
10L

175kg | Maite Pilsen
100g | Maite Munich
ag Lipulo Herkules
1 Levedura CN-36

AGUA AGUA
INICIAL LITROS LAVAGIM LITROS
§25°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60’ o
I l
250 250
Herkules Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase
- Primming com
. e \ 6y dle agicar por
R d \\ litro final de cerveja
o \
o 8
: v—— |10 || TEMP
(2) DIAS AMBIENTE
0 4 5 7 8 14
CERVEJAFACILY



Duplo Malte Premium
Fake Lager

) ) 1043 1010 20L
ABV B Fé COR Ingredientes
Mostura ) | 35kg | MatePilsen
64°C 5.0 T g0 2000 | Malte Munich
7 oc min 0g | Lipulo Herkules

15 'm { | LeveduraCN-36

¢18 » 10

INIGIAL LITROS LAVAGEIM LITROS

§25°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60’ o
| |
50 50
Herkules Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase
20 Primming com
16 et 60 de agicar por
R d \\ @ litro final de cerveja
G 12 \
2 s \
: v—— |10 || TEMP
2 DIAS AMBIENTE
CERVEJAFACILY



Duplo Malte Premium ATENCAO.

Essa receita requer um

Eake l-agel' starter do fermento para

L/ Wy, melhor resultado. Para
4 53 “\ ' 043 I I““ 4 40[. saber como fazer, mande
'y - - i

uma mensagem via
whatapp para:

ABV IBU 06 G COR Ingredientes  (12)99229-0572

~
Mostura

70kg | Maite Pilsen

4009 | Maite Munich

64°c 45min ﬁ 60

200 | Lipulo Herkules

7 °c 15nz|m i

1 Levedura CN-36

AGUA 36 AlillA

INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

§25°C §70°C
N J

Fervura () 60 min

60’ o
I l
10g 100

Herkules Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase
- Primming com
" >\ 6y dle agicar por
R d \\ litro final de cerveja
o \
o 8
: v—— |10 || TEMP
(z) DIAS AMBIENTE
0 4 5 7 8 14
CERVEJAFACILY



Easy IPA Session IPA

”) n\ mb -~ 5L

ABv COR Ingredientes

Mostura ) 10kg | Malte Pilsen

o 509 | Malte Caramelo 50ebc
68 c . min 50 Lipulo Herkules
200 | Lipulo Cascade

AGUA 05 AlillA oz 1 Levedura American Ale

INCIAL LITROS [AVAGEM LITROS

j72°Cc §70°C
N J

Fervura () 30 min

30’ 10 (1}
| 1 1 ]
1 1 1 1
209
o0 Cascade
Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase

25 IiPll'limmiglu com
60 de acucar por
0 — e \ litro final de cerveja

\\ . 10 | TEmp

DIAS AMBIENTE

[y
v

TEMP (2C)
w5

o

0 10 12 14

CERVEJA FACILW



Easy IPA Session IPA

10L
.
4:’) ll\ mb 1.008
ABV COR Ingredientes
/Mostura ) 20kg | Maite Pilsen

o 100g | Malte Caramelo 50ebc
68 c . min 209 | Lipulo Columbus
lo 6‘ o 5 20 | Lapulo Cascade
AGUA AGUA 1 Levedura American Ale
INCAL LITROS LAVAGEM LITROS

§74°C §70°C
- J

Fervura () 60 min

60’ 30 15 o
1 ] ] [
1 ] ] 1
10g
10g Columbus
Golumbus 209
Cascade
Fermentacido / Maturacio Envase

25 IiPll'limmiglu com
60 de acucar por
0 — e \ litro final de cerveja

\\ . 10 | TEmp

DIAS AMBIENTE

[y
v

=
o

TEMP (2C)
w

o

0 10 12 14

CERVEJA FACILW



Easy IPA Session IPA

”) 30\ mb -~ . 20L

ABv COR Ingredientes

Mostura ) 40kg | Malte Pilsen

o 300g | Malte Caramelo 50ebc
68 c . min A0g | Lipulo Columbus
z o 6‘ 1 o A0y | Lipulo Cascade
AGUA AGUA 1 Levedura American Ale
INCAL LITROS |AVAGEM LITROS

§74°C §70°C
- J

Fervura () 60 min

60’ 30 15 o
| | | ]
I 1 1 1
209

20g Columbus
Columbus A0g

Cascade

Fermentacido / Maturacio Envase

25 IiPll'limmiglu com
60 de acucar por
0 — e \ litro final de cerveja

15

i \\ . 10 TEMP

DIAS AMBIENTE

TEMP (2C)

0 10 12 14

CERVEJA FACILW



Easy Peasy Fake Hop Lager

~ 10L
45) 1.@ 1.007
ABV 06 Fé COR Ingredientes
/Mostura ) 20kg | Maite Pilsen

o o Lipulo Herkules
65 c . min 30g | Lipulo Cascade
lo 6‘ o 4 1 Levedura CN36

AGUA

AGUA
INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

§70°C §70°C
N J

Fervura () 60 min

60 30 10 o
| 1 1 ]
1 1 1 1
50 100

Herkules Cascade
Fermentacido / Maturacio Envase
2 Dry Hop: Primming com
1 20q Cascadle 60 de agiicar por
i litro final de cerveja
T 10
i" 8
6
: . — TEMP
AMBIENTE
: DIAS
0 6 7 10 11 14

CERVEJA FACILW



Easy Peasy Fake Hop Lager

~ 20L
45) 1.@ 1.007
ABV 06 Fé COR Ingredientes
/Mostura ) 40kg | Malte Pilsen

o 10g Lipulo Herkules
65 c . min 50g | Lipulo Cascade
1 8 6‘ 1 o 1 Levedura CN36
AGUA

AGUA
INIGIAL LITROS LAVAGEIM LITROS

§70°C §70°C
N J

Fervura () 60 min

60 30 10 o
| 1 1 ]
1 1 1 1
10g 209

Herkules Cascade
Fermentacido / Maturacio Envase
2 Dry Hop: Primming com
1 309 Cascade 60 de agiicar por
i litro final de cerveja
T 10
i" 8
6
: . — TEMP
AMBIENTE
: DIAS
0 6 7 10 11 14

CERVEJA FACILW



Fast Foward Diluition

[ v
373 2|D ms) o0 | 4
ABV IBU 06 FG COR

Mostura

70°G D
AGUA 05 A‘:II‘A 03

INIGIAL LITROS LAVAGEIM LITROS

§175°C §70°C
N J

Eervura () 20 min

~

Fake Hop
Lager 10L
Essa receita precisa de um total de 13 litros de dgua. Na mostura vocé
usara de acordo com a indicagdo ao lado, o restante vocé deixara
previamente gelado para dilui¢do ao final da fervura. Assista o video
caso ndo conhega a técnica.
-
Ingredientes
900g | Mate Pilsen
G00g | Flocos de Milho
3000 | Maite Vienna
3000 | Malte Munich

10g Lipulo Cascade

200 Lipulo Columbus

1 Levedura CN-36

20 05 o sorc
| 1 1 ]
I I ] 1
100 10g
Columbus Columbus
100
Cascade
Fermentacido / Maturacio Envase
2 Primming com
—— 6y 8 agiicar por
1 \\ litro final de cerveja
g 1 \
o 8
: —— 10 TEmMP
(2) DIAS AMBIENTE

CERVEJAFACILW



Fast Foward Diluition Fake Hop

N Lager 20L
0,
3.7% , 20 } 1038 ’ 1010 4
Essa receita precisa de um total de 25 litros de dgua. Na mostura vocé
ABV IBU 06 & G

nn usara de acordo com a indicagdo ao lado, o restante vocé deixara
previamente gelado para dilui¢do ao final da fervura. Assista o video
caso ndo conhega a técnica.

N Ingredientes
15kg | Malte Pilsen

7ooc nslgi 10kg | Flocos de Milho
a00 Malte Vi
€10 * 05 . vims

INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS Mg Lipulo Cascade

§75°C §70°C a0y | Lipulo Columbus
. y

Eervura () 20 min

Mostura

1 Levedura CN-36

10 0 80°C
| 1 |

200 200
Columbus Columbus
209
Cascade

Fermentacido / Maturacio Envase

20
18
16
14
12
10

TEMP (2C)
o]

oON B O

Primming com

Gg de aciicar por

o—o/'/\\

litro final de cerveja

\
\
\
\

—— |10 TEmMP

DIAS AMBIENTE

CERVEJA FACILW




Fast Foward Diluition Fake Hop

i) (2) ) () (s

Lager 40L

Essa receita precisa de um total de 50 litros de dgua. Na mostura vocé usara
nn de acordo com a indicagdo ao lado, o restante vocé deixara previamente
gelado para diluigdo ao final da fervura. Assista o video caso ndo conhega a
técnica. Faga Starter, obrigatério para essa receita!

é

Mostura

o 60
70 c min 20kg | Focos de Milho
z o ¢ N 1 o 10kg | Maite Vienna
A‘I}IIA 10kg | Malte Munich

N Ingredientes
30kg | Maite Pilsen

AGUA
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS a0g Liipulo Cascade
o o
§75°C §70°C 809 | Lipulo Columbus
- J
1 Levedura CN-36
Eervura () 20 min
20 10 o sorc
| 1 1 ]
1 I ] 1
40y 40g
Columbus Columbus
40y
Cascaile
Fermentacido / Maturacio Envase
20 Primming com
—— 6y 8 agiicar por
" \\ litro final de cerveja
T 1 \
o 8
: —— 10 TEmMP
g DIAS AMBIENTE

CERVEJA FACILW



Fast l.ager Hop Lager ATENCAO:
Essa receita requer um
- v, 10L P
] b fazer, d
464)( 37 ) 10a7) (1012 [ 2 e mensagemia

. whatapp para:
ABV IBU 06 Fé COR Ingredientes  (12)99229-0572

™~ -
690 c . A0g Lipulo Centennial
min 1 Levedura Lager

¢10 »: 05

INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

174°C 170°C
- /
Fervura () 60 min
60 15 10 o
| 1 1 ]
I I ] 1
10g 150 160
Gentennial Gentennial Gentennial
Fermentacido / Maturacio Envase
2 Primming com
16 60 de aciicar por
e \\ litro final de cerveja
T 1 \
o 8
: — |10 | TEMP
(2) DIAS AMBIENTE

10 12 13 14

CERVEJAFACILW



Fast l.ager Hop Lager ATENCAO:
Essa receita requer um
do f
~» v, 20L o et o
] b fazer, d
46%) 37 ) (1oa7) (102 | 2 ey
. whatapp para:
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes  (12)99229-0572
™~ -
690 c . 80g Lipulo Centennial
min 1 Levedura Lager

¢20 » 10

INIGIAL LITROS LAVAGEIM LITROS

j74°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60 15 10 o
| 1 1 ]
I I ] 1
200 300 300
Gentennial Gentennial Gentennial
Fermentacido / Maturacio Envase
2 Primming com
16 60 de aciicar por
e \\ litro final de cerveja
T 1 \
o 8
: — |10 | TEMP
(2) DIAS AMBIENTE

10 12 13 14

CERVEJA FCLY



Fast Saison Table Saison

DD@ @

ABV B Fé COR Ingredientes

Mostura ) 25kg | Maite Pilsen

o 100g | Malte Caramelo 100ebe
68 c . min 10g | Lipulo Herkules
l o 6‘ oz 10g | Lipulo Saaz
AGUA AGUA 1 Levedura BE-134 Saison
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS

j72°Cc §70°C
N J

Fervura () 30 min

30 15 o
| | ]
1 1 1
10g 100
Herkules Saaz
Fermentacido / Maturacio Envase

Primming com

25 i i
6o de aciicar por
\ litro final de cerveja

20 —e .A

15

\ \ TEMP
O \_. 11;19 AMBIENTE

CERVEJA FACILW

TEMP (2C)




Fast Saison Table Saison

DD@ @@

ABV B Fé COR Ingredientes

Mostura ) 45kg | Malte Pilsen

o 3009 | Malte Caramelo 100ebc
68 c . min 20g | Lipulo Herkules
z o 6‘ o 5 209 | Lapulo Saaz
AGUA AGUA 1 Levedura BE-134 Saison
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS

j72°Cc §70°C
N J

Fervura () 30 min

30 15 o
| 1 ]
1 1 1
20g 209

Magnum Saaz
Fermentacido / Maturacio Envase
25 IiPll'limmiglu com
ij e agucar por
e '/‘\ litro final de cerveja
G 15
Z . \
1 \ 10 TEMP
i \ DIAS AMBIENTE

CERVEJA FACILW



Freedom Sem ﬂleool Sem Alcool 10L

Aponte sua cimera no

15) (n) '@ 5 o EEEEnE. L

ABV 1BU 06 Ingredientes

/Mostura ) 800g | Malte Vienna

o 500 | Maite Caramelo 30ebe
80 c . min 500 | Malte Caramelo 100ebc
lo 6‘ oz 200g | Maltodextrina
AGUA AGUA 50 | Lipulo Herkules
INCAL LITROS [AVAGEM LITROS

§83°C i80°C

10g Lipulo Cascade

\_ ) 1 Levedura $-33

Fervura () 30 min

30 5 o 8o°c

| 1 1 ]

I I ] 1

2009 o0 100
Maltodextrina Herkules Cascade

Fermentacido / Maturacio Envase

25 IiPll'limmiglu com
60 de acucar por
0 — e \ litro final de cerveja

\\ . 10 | TEmp

DIAS AMBIENTE

[y
v

=
o

TEMP (2C)
w

o

0 5 6 10

CERVEJA FACILW



Freedom Sem ﬂleool Sem Alcool 20L

Aponte sua cimera no

15) (n) '@ 5 o EEEENE. L

ABV 1BU 06 Ingredientes

/Mostura ) 16kg | Malte Vienna

o 100g | Malte Caramelo 30ehc
80 c . min 100g | Malte Caramelo 100ehc
z o 6‘ o 4 400g | Maltodextrina
AGUA AGUA 100 Lipulo Herkules
INCAL LITROS |AVAGEM LITROS

§83°C i80°C

200 Lipulo Cascade

\_ ) 1 Levedura $-33
Fervura () 30 min
30 5 o so°c
| 1 1 ]
I I ] 1
400y 10g 200
Maltodextrina Herkules Cascade
Fermentacido / Maturacio Envase

25 IiPll'limmiglu com
60 de acucar por
0 — e \ litro final de cerveja

\\ . 10 | TEmp

DIAS AMBIENTE

[y
v

=
o

TEMP (2C)
w

o

0 5 6 10

CERVEJA FACILW



Flower Power

44) Ili\ IIMD 1008

ABY IBU F&

Mostura

-

65°G D
AGUA lo A:II‘A 05

INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

§70°C §70°C

~

J

Gamomila
Withier
10L

125kg | Malte Pilsen

800g | Trigo Ndo maltado (em
flocos ou grao)

d00g | Malte de Centeio
10g Semente de Coentro

10g Camomila (ndo acompanha)

15g Casca de Laranja ou Limao fresca
(no acompanha)

Fervura () 60 min

]| Lupulo Herkules
1 Levedura K-37 s

60’
| | |
1 I 1
5g ﬁ:lll:lltllﬂa
oentro
Herkules casca de
Laranja

Fermentacido / Maturacio

30

25 / @
20

Primming com
70 de aciicar por
litro final de cerveja

15

10

TEMP (2C)

. 10| TEme

DIAS

CERVEJAFACILW




Flower Power Camomila

) (¥ () (o) (7) 200

ABV IBU 06 6 COR Ingredientes

/Mostura ) 25kg | Maite Pilsen

o 15kg | Trigo Ndo maltado (em
65 c . min flocos ou grao)
6500g | Malte de Centeio

¢
¢ 10
AGUA zo 1 209 Semente de Coentro

AGUA
INIGIAL LITROS LAVAGEIM LITROS 20 Gamomila (ndo acompanha)
ﬂ 70°c ﬂ 70°c 30g Casca de Laranja ou Limao fresca
\_ Y, (ndio acompanha)

10g Lupulo Herkules
1 Levedura K-37 s

Fervura () 60 min

60
| 1 [
I I 1
Camomila
10g
Coentro
Herkules i
Laranja
Fermentacido / Maturacio Envase
30 Primming com
25 . 7o de agiicar por
" / \ litro final de cerveja
g 1 \
- \ M
o . lo 'AII.VFBII:NTPI:
. DIAS
0 7 8 10 11 15

CERVEJA FACILW



Flower Power Camomila ATENGAO.

Essa receita requer um

Witbier starter do fermento para
\ W, melhor resultado. Para
saber como fazer, mande
4 4/ Iﬁ ' UM l IlIlB 3 40[' uma mensagem via
whatapp para:

ABV IBU G COR Ingredientes  (12)99229-0572

Mostura ) 5.0ko Malte Pilsen

3.0kg Trigo Nao maitado (em flocos

65°C 0z . X
min
10kg | Malte de Centeio
40 zo A0g | Semente de Coentro
AGUA Aﬁ“ﬂ ila (nd

40g Camomila (ndo acompanha)
INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

60 Casea de Laranja ou Limdo fresca
ﬂ 70°c ﬂ 70°G (néo acompanha)
\ ) 20g | Lupulo Herkules
Fervura () 60 min 1 Levedura K-87
60 5 o
I 1 |
I | i
Camomila
200
Coentro
Herkules Soentre
Laranja
Fermentacido / Maturacio Envase
» Primming com
2 ® (] ue agucar por
2(5, / \ litro final de cerveja

s \
10 \
5 \ . |10  TEMP

DIAS

CERVEJA FACILW

TEMP (2C)




Go Easy Session

Belgian Blond
ABV 1BU 06 Ingredientes
Mostura h 10kg | Malte Pilsen

6 50 c . 2009 | Trigo Nao maltado (em
min flocos ou grao)
o 5 :‘ oz ] Malte Black
AGUA AGUA 5 1] |

Lipulo Herkules
INCIAL LITROS LAVAGEIM LITROS

§70°C §70°C 1 | Levedura T-58
N Y

Fervura () 30 min

30
| |
I 1

o0
Herkules

Fermentacido / Maturacio Envase

25 EPI;Iimmi!m com
00 de acucar por
0 — e \ litro final de cerveja

10 rEve

DIAS

[y
v

TEMP (2C)
w5
[ J

o

CERVEJA FACILW



Go Easy

ABY IBU 06

Mostura

65°C O
¢10 * 03

AGUA
INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

§70°C §70°C

- J

Fervura () 60 min

~

Session
Belgian Blond
10L

15kg | Maite Pilsen

400 g

Trigo Nao maltado (em
flocos ou grao)

10y | Maite Black
o Lipulo Herkules

1 Levedura T-63

I
o0
Herkules

Fermentacido / Maturacio

25

20 —@ \
15

\

TEMP (2C)
./
[ J

DIAS

Envase
Primming com
50 de acucar por
litro final de cerveja
10 TEMP
AMBIENTE

DIAS

CERVEJAFACILW




Go Easy Session

Belgian Blond
ABV 1BU 06 Ingredientes
Mostura h 35kg | Malte Pilsen

6 soc . A400g | Trigo Ndo maltado (em
min flocos ou grao)
zo 6‘ o G 200 | Maite Black
AGUA AGUA 10g [

Lipulo Herkules
INCIAL LITROS LAVAGEIM LITROS

§70°C §70°C 1 | Levedura T-58
N Y

Fervura () 60 min

10g
Herkules

Fermentacido / Maturacio Envase

25 EPI;Iimmi!m com
00 de acucar por
0 — e \ litro final de cerveja

10 rEve

DIAS

[y
v

TEMP (2C)
w5
[ J

o

CERVEJA FACILW



Go Easy Session ATENGAO:
Essa receita requer um

-
Bﬁlglal‘l Blondtarter do fermento para

melhor resultado. Para
5y 15 l]m I ﬂnﬁ 40[! saber como fazer, mande
uma mensagem via
whatapp para:

ABV IBU 06 Ingredientes  (12)99229-0572

/Mostura h 70kg | Malte Pilsen

6 50 c . 800g | Trigo Nao maltado (em
min flocos ou grao)
é A0y | Malte Black
3 )
AGUA 5 AGUA 15 20 1] |

Lipulo Herkules
INCIAL LITROS LAVAGEIM LITROS

§70°C §70°C 1 | Levedura T-58
N Y

Fervura () 60 min

60
| |
1 1
209
Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase
25 5P|"Iimmi!|u com
ij e agucar por
0 e \ litro final de cerveja
G 15
: . \
: N 10 | TEmp

AMBIENTE

DIAS

CERVEJA FACILW




Go Fast Super Fast Ale

10L
DD
ABV 1BU 06 Ingredientes
Mostura h 18kg | Malte Pilsen
Ggoc . 600g | Munich
min 10y | Malte Black
lo ¢ 03 200g | Acucar Refinade [ndo
AGUA AGUA acompanha)
INICIAL LITROS |AVAGEM LITROS '
§74°C §70°C 10g | Lipulo Herkules
N J 1 Levedura CN-36
Fervura ¢(7) 10 min
10’
| | |
2000 10
Acucar Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase

25

[y
v

Primming com
aQ (e agicar por

0 —e \ @ litro final de cerveja

e
e

TEMP (2C)

o

10 rEve

DIAS

DIAS

CERVEJAFACILW



Go Fast Super Fast Ale

20L
DD
ABV 1BU 06 Ingredientes
Mostura h 30kg | Malte Pilsen

Ggoc 30 10kg | Munich
- 200 | Maite Black
zo o 05 400g | Acucar Refinado (ndo
AGUA

AGUA acompanhal
INCIAL LITROS LAVAGEIM LITROS

174°C §70°C 20g | Lipulo Herkules

N / 1 Levedura CN-36
Fervura 10 min
10
l l I
1 I 1
400g 200
Acgucar Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase

25 EPI;Iimmi!m com
00 de acucar por
0 — e \ litro final de cerveja

15

i \\ . 10 TEMP

DIAS AMBIENTE

TEMP (2C)

CERVEJAFACILY



Gold Rush British
Golden Ale
a.0% ID 3lh mab 1008 10L
ABV COR Ingredientes
Mostara ) | 15kg | Malte Pilsen
o 600g | Maite Pale Ale
69 c . min 100g | Malte Caramelo 30ebe
l o 6‘ o 4 509 | Malte Caramelo 150ebc
AGUA AGUA 200 Lipulo Challenger
INCIAL LITROS LAVAGEIM LITROS : Levedura Engish Al
§73°C §170°C
\ J
Fervura () 60 min
60’ 15 o
| : |
50 160
Ghallenger Ghallenger
Fermentacido / Maturacio Envase
20 Primming com
e \ 6g de aciicar por
14 \\ litro final de cerveja
T 1 \
: —— |10 | TEMP
’ DIAS AMBIENTE
CERVEJAFACILW



Gold Rush British
Golden Ale
4,0% ID 3lh mab 1.008 20L
ABV Ingredientes
Mostara N | 27k | Malte Pilsen
o 10kg | Maite Pale Ale
69 c . min 300g | Maite Caramelo 30ebe
z o 6‘ 08 100g | Malte Caramelo 150ebc
AGUA AGUA A40g | Lipulo Challenger
INCIAL LITROS [AVAGIM LITROS | Lavedura Engish Ale
§73°C 170°C
NG J
Fervura () 60 min
60’ 15 o
| : |
10g 30g
Challenger Challenger
Fermentacido / Maturacio Envase
2 Primming com
. N\ 5g dle agicar por
14 \\ litro final de cerveja
2 N\
: —— |10 TEMP
’ DIAS AMBIENTE
0 7 12
CERVEJAFACILY



Golden Wheat American

Wheat 10L
) ll\ mu» 1010 7~

ABV B Fé COR Ingredientes
Mostura ) | 20kg | Malte Pilsen
o . 600y | Maite de Trigo
68 c min 50g | Malte Caramelo 200ebc
lo 6‘ o 5 209 | Lipulo Herkules
AGUA AGUA 209 | Lipulo Cascade
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS I Levedura Amarican Al
o eve
1 72°C 170°C
- /
Fervura () 60 min
60’ 30 10 o
| 1 1 ]
1 1 1 1
ag 150
Herkules Herkules
200
Cascade
Fermentacido / Maturacio Envase

20

Primming com
60 de agucar por

@ litro final de cerveja

18 {
16 \\
— 12 \
& 10 \
E 6 D——
= 4
2
0
0 7 8 12
DIAS

10 | TEMP

DIAS

CERVEJAFACILW



Golden Wheat American

Wheat 20L
) 8\ mu» 1010 7~

ABV B Fé COR Ingredientes
Mostara ) | 30kg | Malte Pilsen
o . 15kg | Maite de Trigo
68 c min 150g | Malte Caramelo 200ebe
z o 6‘ 1 o 300 | Lipulo Herkules
AGUA AGUA 300 | Lipulo Cascade
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS I Levedura American Al
evedura American Ale
§72°C 170°C
- /
Fervura () 60 min
60’ 30 10 o
| 1 1 ]
1 1 1 1
10 150
Herkules Herkules
300
Cascade
Fermentacido / Maturacio Envase

20

Primming com
60 de agucar por

@ litro final de cerveja

18 {
16 \\
— 12 \
& 10 \
E 6 D——
= 4
2
0
0 7 8 12
DIAS

10 | TEMP

DIAS

CERVEJAFACILW



Hadouken

DD

ABY IBU 06 COR

Mostura

65°G D =
¢10 » 04

AGUA
INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

§70°C §70°C

Fervura () 60 min

~

- J

Premium
Lager 10L

ATENCAO:
Essa receita requer um
starter do fermento para
melhor resultado. Para
saber como fazer, mande
uma mensagem via
whatapp para:

(12)99229-0572

20kg | Maite Pilsen

ol Lipulo Herkules

10g | Lipulo Mittefruh

1 Levedura Lager

60 15 o
| 1 |
1 1 1

al 100

Herkules Mittelfruh
Fermentacido / Maturacio Envase
18 Primming com
14 A 6g de aciicar por
P \ litro final de cerveja
T 10 \
T 8 \\
E — |10 | TEMP
(2) DIAS AMBIENTE
0 10 11 17 18 21
CERVEJAFACILY



Hadouken

IDDE O

ABY IBU 06 COR

~
Mostura

o
mm
620 08

INIGIAL LITROS LAVAGEIM LITROS

§70°C §70°C
N J

Fervura () 60 min

- ~
Premium ATENGAO:
Essa receita requer um
l-agel' ZOII starter do fermento para

melhor resultado. Para
saber como fazer, mande
uma mensagem via
whatapp para:

Ingredientes  (12)99229-0572

A0Kg | Malte Pilsen

10g | Lipulo Herkules

20g | Lipulo Mittefruh

1 Levedura Lager

60 15 o
| 1 |
I 1 1
10g 209
Herkules Mittelfruh
Fermentacido / Maturacio Envase
18 Primming com
1o 60 de agiicar por

litro final de cerveja

10 rEve

S 10 \
& \
o \
2 6 H
[NN]
Eoo4

2

0

0 10 11 17 18 21
DIAS

DIAS

CERVEJAFACILW




Hadouken

DD

ABY IBU 06 COR

Mostura

65°G D =
40 » 20

AGUA
INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

§70°C §70°C

Fervura () 60 min

~

- J

Premium
Lager 40L

ATENCAO:
Essa receita requer um
starter do fermento para
melhor resultado. Para
saber como fazer, mande
uma mensagem via
whatapp para:

(12)99229-0572

80kg | Maite Pilsen

200 | Lipulo Herkules

A0g | Lipulo Mittefruh

1 Levedura Lager

60’ 15’ o
I I l
209 A0g
Herkules Mittelfruh
Fermentacido / Maturacio Envase
18 Primming com
" A 60 de acicar por
o e \\ litro final de cerveja
T 10
& \\
: — |10 TEmMP
f) DIAS AMBIENTE
0 10 11 17 18 21
CERVEJAFACIL W



HELLES! Munich ATENGAO.
E it u u
Helles 1I0L ... crmonto o
\ ~ ‘ melhor resultado. Para
v b fazer, d
607) ( 18/ (1029) (100 | 6 e mensagemia
. whatapp para:
ABY IBU 06 Fe COR Ingredientes  (12)99229-0572
Y | 15kg | Malte Pilsen
Mostura .0 KO
o . 10kg | Maite Munich
65 c min 209 Lipulo Tradition
i Levedura Lager

¢10 » 10

INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

§70°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60 30 15 o
| | | ]
I 1 1 1
o0
Tradition 1a0
Tradition
Fermentacido / Maturacio Envase
20 Primming com
16 /N 60 de agiicar por
14 / \ litro final de cerveja
1 —e—d \
& 10 \\
o 8
: v—— |10 || TEMP
(2) DIAS AMBIENTE
0 7 10 14 15 21
CERVEJAFACILY



HELLES! Munich ATENGAO.
E it u u
Helles 20L .. fomonto pors
\ ~ ‘ melhor resultado. Para
v b fazer, d
607) ( 18/ (1029) (100 | 6 e mensagemia
. whatapp para:
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes  (12)99229-0572
Y | 30kg | Malte Pilsen
Mostura UKD
o . 20kg | Malte Munich
65 c min 40g | Lipulo Tradition
i Levedura lﬂﬂﬂl‘

¢20 » 10

INIGIAL LITROS LAVAGEIM LITROS

§70°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60 30 15 o
| | | ]
I 1 1 1
100
Tradition 30g
Tradition
Fermentacido / Maturacio Envase
20 Primming com
16 /N 60 de agiicar por
14 / \ litro final de cerveja
1 —e—d \
& 10 \\
o 8
: v—— |10 || TEMP
(2) DIAS AMBIENTE
0 7 10 14 15 21
CERVEJAFACILY



Honey Saison Belgian

Saison 10L
o .8> 23 IIID 1.006
ABV Ingredientes
/Mostura ) 20kg | Maite Pilsen

o 600g | Maite de Trigo
68 c . min 100g | Malte Caramelo 150ebc
l o ¢ ¢ o 5 150g | Mel Silvestre tndo incluso)
AGUA AGUA 16g | Lipulo Nugget
INCIAL LITROS [AVAGEM LITROS

§70°C §70°C
N J

Fervura () 60 min

1 Levedura BE-134 Saison

60’ 30 15 o
| | | ]

I 1 1 1
o0 10g
Nugget Nugget

Mel
Fermentacido / Maturacio Envase

Primming com

A\ @ 40 fna o corvj
jd

\ .. |10 | TEMP

DIAS AMBIENTE

TEMP (2C)
o

wv

o

0 7 10 11 14

CERVEJA FACILW



Honey Saison Belgian
Saison 20L

o .8> 2 109 1.006

ABY Ingredientes

Mostura 2 | 35kg | MaltePilsen

o 10kg | Maite de Trigo
68 c . min 200g | Malte Caramelo 150ebc
z o é ‘ 1 o 300g | Mel Silvestre (ndo incluso)
AGUA AGUA 309 Liipulo Nugget
INICIAL LITROS LAVAGEM I.I'I'R:IS I Levedura BE-134 Saison
170°C 170°C

\ J

Fervura () 60 min

60 30 15 (1}

1 ] ] [

1 ] ] 1

10g 20y
Nugget Nugget

Mel
Fermentacido / Maturacio Envase

25

[y
v

=
o

Primming com

20 70 e aciicar por
litro final de cerveja

TEMP (2C)

\

wv

o

0 7 10 11

DIAS

14

10| TEmE

DIAS

CERVEJAFACILW



Honey Trip Belgian Tripel  ATencAo.

lOL Essa receita requer um
starter do fermento para
~ melhor resultado. Para
saber como fazer, mande
8.4 40 1075 ' 1. IIIII ] uma mensagen via
whatapp para:
ABV COR Ingredientes  (12)99229-0572
e ) i
Mostura 30kg | Maite Pilsen

o 100g | Malte Caramelo 150ebc
64 c . min 260g | Mel Silvestre tndo incluso)
100g Acicar Comum
AGUA l o M;uA 05 300 Lipulo Target
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS

§70°C §70°C
N J

Fervura () 60 min

1 Levedura T-58

60 30 o5 o

| | | ]

I 1 1 1

100 Mel

Target 20g Target Aciicar
Fermentacido / Maturacio Envase

% Primming com
7y de acucar por

20 —@ & \
15

litro final de cerveja

[®)
: . \
E . |10 TEmMP
i DIAS AMBIENTE
0 7 14 15 21

CERVEJA FACILW



Honey Trip

Belgian Tripel  ATENGAO.

20L

Essa receita requer um
starter do fermento para
melhor resultado. Para
saber como fazer, mande
uma mensagem via
whatapp para:

ABV COR Ingredientes  (12)99229-0572
Mostara ) | 60ky | Malte Pilsen
o 200g | Maite Caramelo 150ebec
64 c . min 500g | MelSilvestre tno incluso)
z o 1 o 2009 | Acicar GComum
AGUA AIEIIA a0g | Lipulo Target
INICIAL LITROS LAVAGIM LITROS i Levedura T-58
§70°C §70°C
o /
Fervura () 60 min
60 30 15 o
| 1 1 ]
1 1 1 1
209 0,5kg Mel
Target 30g Target 0.2 kg Aciicar
Fermentacido / Maturacio Envase
25 7P|;Iimmi!|u com
{j te agucar por
0 \ litro final de cerveja
G 15 \
%Ij 10
>
: N 10 TEmP
. DIAS

DIAS

21

CERVEJAFACILW



47) 27\ Iﬂa 1009 ﬂl?

ABY IBU

Mostura

69"(: D
¢20 + 10

~

Session IPA
10L

20kg | Maite Pilsen

100g | Malte Caramelo 30ebe
10g Lipulo Columbus

309 Lipulo Cascade

AGUA 300 | Lipulo Ekuanot
INICIAL LITROS LAVAGIM LITROS I Levedura American Al
gvedaura American Aie
i74°C 170°C
- /
Fervura () 60 min
60’ 15’ (1}
| 1 ]
I ] 1
10g 10g
Columbus Fkuanot
10g
Cascade
Fermentacido / Maturacio Envase
2 Dry Hop: -
18 o————o_ 200 Ekuanot Primming com
16 20pCascadls 50 de agiicar por
14 \\ litro final de cerveja
o \
o 8
: —— |10 | TEMP
(z) DIAS AMBIENTE
0 7 8 12
CERVEJAFACILY



HopFix Session IPA

47) 27\ Iﬂa 1009 ﬂl? “or

ABV IBU COR Ingredientes

/Mostura ) 40kg | Malte Pilsen

o 300g | Malte Caramelo 30ehc
69 c . min 200 | Lipulo Columbus
z o 6‘ 1 o 500 | Lipulo Cascade
AGUA AGUA a0g | Lipulo Ekuanot
INCIAL LITROS [AVAGEM LITROS

§74°C §70°C
- J

Fervura () 60 min

1 Levedura American Ale

60 15 o
| 1 ]
I ] 1

200 209
Golumbus Ekuanot
200
Cascade
Fermentacido / Maturacio Envase
2 Dry Hop: -
e . o300 Ekuant Primming com
16 30pCascads 60 de agiicar por
14 \\ litro final de cerveja
g \
o 8
N\
: —— |10 TEMP
(2) DIAS AMBIENTE
0 7 8 12

CERVEJA FACILW



7 u) ﬁ[h m@ * \ IPA 10L

ABV IBU COR Ingredientes

Mostura ) 20kg | Maite Pilsen

o 10kg | Maite Pale Ale
68 c . min 100g | Malte Caramelo 150ebc
lo 6‘ o 5 159 | Lipulo Herkules

AGUA AGUA a0g | Lipulo Citra
INCAL LITROS LAVAGEM LITROS

§175°C §70°C
N J

Fervura () 60 min

1 Levedura American Ale

60’ 15’ (1}
| 1 ]
1 1
150
Herkules l:zi:?a
Fermentacido / Maturacio Envase
- Dry Hop: L.
30g Citra Primming com
20 —e . 5 de aciicar por
\ litro final de cerveja
9 15 \
BET 10
: | \ 10 TEMP
i \ pias || AMBIENTE
0 14 14 21

CERVEJA FACILW



7 u) ﬁ[h m@ * \ IPA 20L

ABV IBU COR Ingredientes

Mostura ) 30kg | Maite Pilsen

o 30kg | Maite Pale Ale
68 c . min 3000 | Maite Caramelo 150ebc
z o 6‘ 1 o 300 | Lipulo Herkules

AGUA AGUA 90g | Lipulo Citra
INCAL LITROS |AVAGEM LITROS

§175°C §70°C
N J

Fervura () 60 min

1 Levedura American Ale

60’ 15’ (1}
| 1 ]
1 1
30g
Herkules l::’i‘:llga
Fermentacido / Maturacio Envase
- Dry Hop: o
60g Citra Primming com
20 —e . 60 de aciicar por
\ litro final de cerveja
9 15 \
BET 10
: | \ 10 TEMP
i \ pias || AMBIENTE
0 14 14 21

CERVEJA FACILW



Hoppy Amber Amber Ale

DAD@ D

ABV Fé COR Ingredientes

Mostura ) 27kg | Maite Pilsen

o 600g | Maite Munich
68 c . min 2009 | Maite Caramelo 100ebc
lo 6‘ o 5 50g | Malte Caramelo 200ebe
AGUA AGUA 300 | Lipulo Columbus
INCIAL LITROS [AVAGEM LITROS

i72°C §70°C

A0g Lipulo Centennial

S ) 1 Levedura American Ale
Fervura () 60 min
60 30 15 o
| | | ]
I 1 1 1
150
150 Columbus
Columbus 150
Centennial
Fermentacido / Maturacio Envase
2 Dry Hop: -
e . o 250 Centennial Primming com
16 5 de aciicar por
1 \\ litro final de cerveja
T 1 \
o 8
: —— | |10 | TEMP
(2) DIAS AMBIENTE
0 7 10 12 14

CERVEJA FACILW



Hoppy Amber Amber Ale

N N 20L
) 3“ 10613 1015 12
ABV G COR Ingredientes
/Mostura ) 45kg | Malte Pilsen

6 80 c 60 10kg | Maite Munich
min 400g | Malte Caramelo 100ebc
z o ¢ ‘ 1 o 100g | Malte Caramelo 200ebc

AGUA AGUA 600 Lipulo Columbus
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS

i72°C §70°C

80 g Lipulo Centennial

S ) 1 Levedura American Ale
Fervura 60 min
60 30 15 o
| | | ]
I 1 1 1
300
30g Columbus
Columbus 300
Centennial
Fermentacido / Maturacio Envase
2 Dry Hop: -
e . o 500 Gentennial Primming com
16 5 de aciicar por
1 \\ litro final de cerveja
T 1 \
o 8
\
: — | |10 | TEMP
(2) DIAS AMBIENTE
0 7 10 12 14

CERVEJAFACILY



House Ale British Golden
. Ale 10L
3,7'3 29\ I.lllb 101
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes
/Mostura ) 15kg | Malte Pale Ale

o 200g | AveiaNao maltado (em
68 c . min flocos ou grdo)
200g | Malte Caramelo 30ebe

¢
«0 -
AGUA lo Acun 5 209 | Lipulo Columbus

INICIAL LITROS LAVAGIM LITROS 20g Lupulo Gascade
172°C §70°C 1 Levedura English Ale
- /
Fervura () 60 min
60 30 15 o
| 1 1 ]
1 1 1 1
50 20g Cascade
Columbus 150 Columbus

Fermentacido / Maturacio Envase

2 Primming com
20 —e B0 de agiicar por
\ litro final de cerveja

15

i \\ . 10| TEMP

DIAS AMBIENTE

CERVEJA FACILW

TEMP (2C)




House Ale British Golden
. Ale 20L
3,7'3 29\ I.lllb 101
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes
/Mostura ) 30kg | Malte Pale Ale

o A00g | AveiaNdo maltado (em
68 c . min flocos ou grdo)
400g | Malte Caramelo 30ebe

¢
¢ 10 -
ACUA zo AUA 1 300 Lipulo Golumbus

INICIAL LITROS LAVAGIM LITROS 30g Lupulo Gascade
172°C §70°C 1 Levedura English Ale
- /
Fervura () 60 min
60 30 15 o
| 1 1 ]
1 1 1 1
10g 30g Cascade
Columbus 20g Columbus

Fermentacido / Maturacio Envase

2 Primming com

20 —e B0 de agiicar por
\ litro final de cerveja

15

i \\ . 10| TEMP

DIAS AMBIENTE

CERVEJA FACILW

TEMP (2C)




OVNI
n W
6,6% 32 10603 = 1010 4
AIV> IBU ln> G COR
(‘Mostura )

64°C O =

2°G 15min

é
AGUA lo AIEII‘A 05

INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

Imperial

10L

20kg | Malte Pilsen

10kg | Flocos de Milho

50g Acucar comum [ndo incluso)

100 Lipulo Herkules

20g Lipulo Nugget

1 Levedura CN-36

168°C 170°C
\_ J
Fervura () 30 min
30 15’ (1} -10
L 1 1 ]
1 1 1 1
209
10g Nugget
Herkules 80'C
Hopstand
Fermentacido / Maturacio Envase
2 Primming com
o e e\ 60 te agiicar por
14 \ litro final de cerveja
ol \
= \
= 6 \\
: 10| TEMP
: AMBIENTE

0 7 8 11

DIAS

DIAS

CERVEJAFACILY



OVNI Imperial
. N Cream Ale
69 m@ oo 4 20L
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes
Mostura N 40kg | Malte Pilsen
o
64 c ‘ min 20ky | Flocos de Milho
Z°c 15min 100g Acucar comum [ndo incluso)
z o 6‘ 1 o 200 | Lipulo Herkules
AGUA AGUA a0y | Lipulo Nugget
INCAL LITROS [AVAGEM LITROS | ——
evedura CN-
168°C 170°C
NS J
Fervura () 30 min
30 15’ (1} -10
L 1 1 ]
1 1 1 1
209 Nﬁuut
ligge
Herkules a?lgl:
Hopstand
Fermentacido / Maturacio Envase
20 Primming com
o e e\ 60 te agiicar por
14 \ litro final de cerveja
9 10 \
s s \
= 6 \\
E |10 || TEMP
\ AMBIENTE
° 0 7 8 11 12 DIAS
DIAS

CERVEJAFACILY



Juicy IPA New England

@ 3|h :5) - . IPA 10L

ABV Ingredientes

/Mostura h 25kg | Maite Pale Ale

Ggoc . 300g | Aveia Ndo maltado (em
min flocos ou grao)
lo 6‘ o 5 70g | Lipulo Citra
AGUA AguA i

Levedura New England
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS

§175°C §70°C
N J

Fervura () 60 min

60’ 30 15 o
| 1 1 ]
1 1 1 1

150 150
Citra Citra
Fermentacido / Maturacio Envase
Dry Hop &
20 ———1btitra Dry Hop 2: Primming com
o * X\ 25g Citra 60 de acicar por
" \\ litro final de cerveja
g \
< \
o 8
\
: —— (10 | TEMP
: DIAS AMBIENTE

CERVEJAFACILY



Juicy IPA New England

@ 3h :5) - IPA 20L

ABV Ingredientes

/Mostura h 50kg | Maite Pale Ale

Ggoc . 600g | Aveia Ndo maltado (em
min flocos ou grao)
¢ 150g | Lapulo Citra
P

AGUA Levedura New England
INCIAL LITROS LAVAGEIM LITROS

§175°C §70°C
N J

Fervura () 60 min

60 30 15 o
| | | ]
I 1 1 1

300 300
Citra Citra
Fermentacido / Maturacio Envase
Dry Hop &
20— S0gCra— “pryliop 2 Primming com
o T\ bigtitra 6 de acicar por
1 \ litro final de cerveja
— 12
O
5z s \\
z ° —s TEMP
(2) DI AS AMBIENTE
0 5 8 9 12

CERVEJA FACILW



Kill Bitter vol. 2 English Pale

Ale 10L
43’ :D 25\ 1043 1.008
ABV COR Ingredientes
Mostura h 15kg | Malte Pilsen
6 50 c . o00g | Malte Pale Ale
min 50g | Malte Caramelo 200ehc
lo % 05 | | 20 | tivo Targe
AGUA 6 .
INCIAL LITROS lAQIAI:;AEM LITROS 1 | Levedura English Ale
§70°C 170°C
o /
Fervura () 60 min
60 30 15 (1
| 1 1 ]
1 ] 1 1
o0 a0 209
Target Target Target
Fermentacido / Maturacio Envase

25

20 ® \
15

) N\

Primming com
o de acucar por

@ litro final de cerveja

TEMP (2C)

10 rEve

DIAS

CERVEJAFACILW



Kill Bitter vol. 2 English Pale

Ale 20L
4.3i 3) 25\ 1043 1.008
ABV COR Ingredientes
/Mostura h 30kg | Malte Pilsen

6 50 c . 10kg | Maite Pale Ale
min {00g | Maite Caramelo 200ebe
zo ¢ lo 50 | Lipulo Target
AGUA

AGUA

INCAL LITROS [AVAGEM LITROS 1 | Levedura English Ale
§70°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60 30 15 o
| 1 1 ]
1 1 1 1
a0 160 300
Target Target Target
Fermentacido / Maturacio Envase

25 5I'll'limmiglu com
 de aciicar por
20 ® \ litro final de cerveja

15

i \\ . 10| TEMP

DIAS AMBIENTE

TEMP (2C)

CERVEJA FACILW



Killer Crow Dark Mild
~ v 10L
4,43 18 1.043 1.007 \ND
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes
Mostara ) | 15kg | Malte dePisen
o 200g | Malte Caramelo 400ebc
68 c . min 50g | Malte Chocolate
Lipulo Herkules

AGUA

172°C

-

€10+ 04

INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

170°C

Levedura English Ale

J

Fervura () 60 min

15 o

60
Herkules

Fermentacido / Maturacio

Primming com
aQ (e agicar por

@ litro final de cerveja

10

DIAS

TEMP

AMBIENTE

18 ®

16 \\

14 \
12
& 10 \
o 8 \
= 6 \
= 4

2

0

0 7 12
DIAS

CERVEJAFACILW



Killer Crow Dark Mild
~ v 20L
4,43 18 1.043 1.007 \ND
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes
Mostara ) | 30k | Matte dePisen
o 400y | Malte Caramelo 400ebc
68 c . min 100g | Malte Chocolate
Lipulo Herkules

AGUA

172°C

-

¢20 - 08
AGUA 1

INIGIAL LITROS LAVAGEIM LITROS

170°C

Levedura English Ale

J

Fervura () 60 min

15 o

100
Herkules

Fermentacido / Maturacio

20

Primming com
aQ (e agicar por

@ litro final de cerveja

10

DIAS

TEMP

AMBIENTE

18 ®

16 \\

14 \
12
& 10 \
o 8 \
= 6 \
= 4

2

0

0 7 12
DIAS

CERVEJAFACILW



Kolsch Kolsch 10L

) (3N &) (i

ABV B COR Ingredientes

Mostura ) 20kg | Maite Pilsen

o 000g | Maite Trigo
65 c . min 209 | Lipulo Herkules
l o 6‘ o 5 1 Levedura American Ale
AGUA AGUA

INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

§70°C §70°C
N J

Fervura () 60 min

60’ 30 10 o
| 1 1 ]
1 1 1 1
60

Herkules 15g
Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase
- Primming com
. Pt 6y dle agicar por
1y e \\ litro final de cerveja
— 12
& 10 \\
o 8
\
s —— |10 TEmMP
(2) DIAS AMBIENTE
0 7 10 14 15 21

CERVEJA FACILW



Kolsch Kolsch 20L

) (3N &) (i

ABV B COR Ingredientes
Mostura ) 35kg | Maite Pilsen
o 10kg | Malte Trigo
65 c . min 30g | Lipulo Herkules
z o 6‘ 1 o 1 Levedura American Ale
AGUA AGUA
INICIAL LITROS LAVAGIM LITROS
170°C 170°C
- /
Fervura () 60 min
60 30 10 o
| 1 1 ]
1 1 1 1
100
Herkules 209
Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase

20

Primming com
60 de agucar por

@ litro final de cerveja

18

16 / \

1y \
— 12 \
& 10 \
o 8 \
z | —
= 4

2

0

0 7 10 14 15 21
DIAS

10| TEmE

DIAS

CERVEJAFACILW



Lazy Cream Ale Cream Ale 5L
44) 25\ mab 1.006
ABv COR Ingredientes
Mostura h 10kg | Malte Pilsen
Gsoc . 90g | Acicar Comum (ndo
min incluso)
o 5 oz o Lipulo Herkules
AGUA AIEIIA 1 Levedura CN-36

INIGIAL LITROS LAVAGEIM LITROS

§74°c i70°C
\_ J
Fervura () 30 min
20 10 o
90
Herkules
60g
Agiicar
Fermentacio / Maturacio Envase
18 IiPll'limmiglu com
16 I por
=\ S
g \
a \
E i | — lo TEMP
(2) DIAS AMBIENTE
ois CERVEJAFACILY



Lazy Cream Ale Cream Ale
. 10L
44) 25\ Illlb 1.006
ABV COR Ingredientes
Mostura h 18kg | Malte Pilsen
Gsoc . 100g | Acicar Comum (ndo
min incluso)
¢ 10g | Lipulo Columbus
P
AGUA lo AGUA 04 1 Levedura CN-36
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS
§74°cC §70°C
- /
Fervura () 60 min
60’ 30 15 o
| 1 1 ]
50 50
Columbus Columbus
100g
Agiicar
Fermentacido / Maturacio Envase
18 . IiPll'limmiglu com
1 8 agiicar por
“ e — \\ Iitr% ﬂnafde cerqveja
g % \
: — |10 TEmMP
f) DIAS AMBIENTE
CERVEJA FACILW



Lazy Cream Ale Cream Ale
' 20L
44) 25\ Illlb 1.006
ABv COR Ingredientes
Mostura h 35kg | Malte Pilsen
Gsoc . 2009 | Acicar Comum [(ndo
min incluso)
¢ 20y | Lipulo Columbus
P
AGUA zo AGUA 07 1 Levedura CN-36
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS
j74°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60’ 15 (1}
I l l
ag 150
Columbus Columbus
200
Agiicar
Fermentacido / Maturacio Envase

18

Primming com
60 de agucar por

@ litro final de cerveja

16

14 —e@ 0/. \\

12 \
T 10
& \
o \
= °© —n
[NN]
Eoo4

2

0

0 5 7 8 10
DIAS

10 rEve

DIAS

CERVEJAFACILW



Lazy Cream Ale

) (3 @ ) 5

ABY COR

Mostura

68"(: D
AGUA 35 A:II‘A 15

INIGIAL LITROS LAVAGEIM LITROS

174°C 170°C

~

Cream Ale ATENCAO:

Essa receita requer um
40[. starter do fermento para

melhor resultado. Para
saber como fazer, mande
uma mensagem via
whatapp para:

Ingredientes  (12)99229-0572

70kg | Maite Pilsen

A00g | Acicar Comum [ndo
incluso)

A0y | Lipulo Columbus

1 Levedura GN-36

- J
Fervura () 60 min
60’ 30 15 (1}
| 1 1 ]
1 ] 1 1
10g 30
Golumbus Golumbus
400g
Aciicar
Fermentacido / Maturacio Envase
18 . IiPll'limminu com
1o g de agicar por
“ e — \ litro final de cerveja
T 10 \
s, \\
: — |10 TEmMP
AMBIENTE
: DIAS
0 4 5 7 8 10
CERVEJAFACILY



Light Ale Cream Ale
10L
1 ] w,
3.5% 2ll\ 1033} ( 1006 | 3
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes
Mostura h 15kg | Malte Pilsen
Gsoc . 1000 | Maite Caramelo 30ebe
min 200g | Flocos de Milio

200 | Lupulo Chinook

é
AGUA lo AIEII‘A 05

INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

1 Levedura GN-36

§72°C §70°C
- J
Fervura () 60 min
60 30 15’ o
| 1 1 ]
1 ] ] 1
50 150
Chinook Chinook
Fermentacido / Maturacio Envase
20 Primming com
" el \ 60 de agicar por
1y O \\ litro final de cerveja
T 1 \
: v—— |10 || TEMP
: DIAS AMBIENTE
0 4 5 6 7 8
CERVEJA FACILW



Light Ale Cream Ale

20L
L w,
3.9% ZII\ 10339 | 1.006 3
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes
/Mostura h 25kg | Malte Pilsen

6 soc . 300g | Malte Caramelo 30ebc
min 500g | Flocos de Milio
zo ¢ lo 30y | Lipulo Chinook
AGUA

AGUA

INCAL LITROS [AVAGEM LITROS 1 Levedura CN-36
172°C 170°C
\ J
Fervura () 60 min
60 30 20 15 (1)
1 ] ] ] [
1 ] ] ] 1
10g 20y
Chinook Chinook
Fermentacido / Maturacio Envase
20 Primming com
16 et 60 de apiicar por
1y = \\ litro final de cerveja
o \
o 8
: v—— |10 || TEMP
2 DIAS AMBIENTE
0 4 5 6 7 8

CERVEJA FACILW



Light House Session Hazy Hazy IPA

IPA
~ . . 10L
3.0% 20 © 1036} 1014 ]
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes
/Mostura h 13kg | Malte Pilsen

7ooc . 900 g | Focos de Aveia
min 09 | Malte Black
¢
o0 100g | Lipulo Citra
AGUA lo AGUA 05

INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS 1 Levedura K-37
j74°C §70°C
\ J
Fervura () 30 min
30 o
1 ]
1 1
20g
Citra

Fermentacido / Maturacio Envase

2 -
CYHT gy it Primming com

50 de agicar por
o TS \ @ litro final de cerveja

10 rEve

DIAS

TEMP (2C)
7~
"

CERVEJA FACILW



Light House Session Hazy Hazy IPA

IPA
~ . . 20L
3.0% 20 © 1036} 1014 ]
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes
/Mostura h 26kg | Malte Pilsen

(s c 10kg | Flocos de Aveia
70 . ™ 20y | Maite Black
zo d lo 200y | Liipulo Citra

AGUA AGUA
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS 1 Levedura K-97

§74°cC §70°C
- /

Fervura () 30 min

30
l l
I 1
A0g
Gitra

Fermentacido / Maturacio Envase

2 Primming com

ry ﬂl]
20 s 5 de acicar por
._./' \ litro final te cerveja

15

. \ . 10| TEmMP

DIAS AMBIENTE

CERVEJA FACILW

TEMP (2C)




Lucky Red Irish Red Ale

~ . . 5L
4,4% 22 ¢ 1004} | 1010 13
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes
/Mostura h 10kg | Malte Pilsen

Ggoc 60 100g | Maite Munich
min
100g | Malte Caramelo 150ebc
¢
é o o 0g | Malte Black
AGUA 05 AGUA z

INCIAL LITROS [AVAGEM LITROS 10g | Lipulo Herkules

i74°C 170°C 1 | Levedura English Ale

\_ J
Fervura () 30 min
30 10 5 0
L 1 1 ]
I 1 1 1
90
5 Herkules
Herkules

Fermentacido / Maturacio Envase

15

. N 10 TEMP

DIAS AMBIENTE

25 IiI'll'limmiglu com
g de agiicar por
0 —e \ litro final de cerveja

TEMP (2C)

0

0 10 11 14

CERVEJA FACILW



Lucky Red

4,4% 22\ 1044) 1010 | 13

ABV IBU 06 6 COR
~

Mostura

69°C © =
¢10 + 05

INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

Irish Red Ale
10L

15kg | Maite Pilsen

a00g | Malte Munich

200g | Maite Caramelo 150ebc

300 | Maite Black

10g | Lipulo Herkules

i74°C 170°C 1 | Levedura English Ale
o /
Fervura () 60 min
60 15 5 o
| 1 1 ]
1 1 1 1
50 50
Herkules Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase
% IiPll'limmiglu com
@ agiicar por
0 e \ firo fnal to cegveja
1 N 10 TEMP
AMBIENTE

0
0 10 11 14

DIAS

DIAS

CERVEJAFACILW




Lucky Red

4,4% 22\ 1044) 1010 | 13

ABV IBU 06 6 COR
~

Mostura

69°C © =
620 - 10

INIGIAL LITROS LAVAGEIM LITROS

Irish Red Ale

20L

Ingredientes
30kg | Malte Pilsen
10kg | Maite Munich

300g | Maite Caramelo 150ebc

60g | Maite Black

209 | Lupulo Herkules

i74°C 170°C 1 | Levedura English Ale
\_ J
Fervura () 60 min
60 15 5 o
L 1 1 ]
I 1 1 1
10g 10g
Herkules Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase
2 Iip';limmi!m com
g aicar por
0 e \ i final cegveja
1 N 10 TEMP
AMBIENTE

0
0 10 11 14

DIAS

DIAS

CERVEJAFACILW




Mandarim Hoppy Blonde Blonde Ale

10L
L w,
A.5% ZII\ 1044 © 1010 ]
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes
/Mostura h 22kg | Malte Pilsen

6 50 c . 100g | Maite Munich
min
100g | Malte Caramelo 30ebc
lo ‘6 5 50 | Lipulo Nugget
AGUA AGUA

INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS A0g | Lopulo Mandarina Bavaria
169°C 170°C 1 Levedura CN-36
\_ J
Fervura () 60 min
60’ o
| I
I 1
50 10g
Nugget Mandarina
Fermentacido / Maturacio Envase
20 Primming com
R '/.Ilrrllun @ I_tﬁg 1#; aﬂl'mar por-
itro final de cerveja
I S— \ ]
& 10 \\
o 8
: v—— |10 || TEMP
: pias || AMBIENTE
0 5 6 8 9 10

CERVEJA FACILW



Mandarim Hoppy Blonde Blonde Ale

20L
L w,
A.5% 2ll\ 1044§ © 1010 ]
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes
( Mostura ) | apkg | Malte Pilsen

Gsoc . 200g | Maite Munich
min
100g | Malte Caramelo 30ebc
¢20:+10 ™ :
0 o g | Lipulo Nugget
AGUA

AGUA . . .
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS 60g | Lupulo Mandarina Bavaria
169°C 170°C 1 Levedura CN-36
\_ J
Fervura () 60 min
60’ 5 o
| 1 ]
I 1 1
100 10g
Nugget Mandarina
Fermentacido / Maturacio Envase
20 Primming com
—— @ 64 e agiicar por
L \ litro final de cerveja
S 1 \\
o 8
\
: —— |10 TEmMP
: DIAS AMBIENTE
0 5 6 8 9 10

CERVEJA FACILW



Minha Primeira Cerveja

Cream ale
503 Ili\ 1042 1.0:15 Il; oL
06 Fé COR Ingredientes
e \
Mostura 08kg | Maite Pilsen

Gsoc . 0 | Malte Black
min

2000 | Acucar refinado [Ndo

5 z Acompaha)
AGUA Aﬁ“ﬂ

INCAL LITROS [AVAGEM LITROS 90 | Lupuio Herkules
§72°C 170°C 1 Levedura American Ale
\_ J
Fervura () 30 min
30 5 o
| 1 ]
I 1 1
200g 60
Acucar Herkules
Fermentacido / Maturacio
2 £ | Pril:ljming com
nvase 1saché aciicar por
P —— \ Garrafa de 300mi

15

\
i . |10 TEMP

DIAS AMBIENTE

TEMP (2C)

0 7 8 10 11 15

CERVEJA FACILW



Minha Primeira Cerveja

Cream ale
503 Ili\ 1042 I.Il:Iﬁ II; 10L
06 Fé COR Ingredientes
é I
Mostura 16kg | Malte Pilsen

Gsoc . 20y | Maite Black
min

. A00g | Acucar refinado (Nao
lo P 5 Acompaha)

AGUA AGUA .

INCAL LITROS [AVAGEM LITROS a0 | Lipulo Herkules

§72°C 170°C 1 Levedura American Ale
\_ J

Fervura () 30 min

30
| |
I 1
400y ag
Acucar i Herkules

Fermentacido / Maturacio

= £ | Pril:ljming com
nvase 1sachd aciicar por

P " \ Garrafa de 300ml

— 15

(@)

g 10 \

. \ . 10| TEmP
O DIAS AMBIENTE

0 7 8 10 11 15

CERVEJA FACILW



Minha Primeira Cerveja

Cream ale
503 Ili\ 1042 1.0:15 Il; 20L
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes
é )
Mostura 97kg | Malte Pilsen

Gsoc ns‘g‘ 300 | Malte Black

800g | Acucar refinado [Nao

‘ zo ] lo Acompaha)

AGUA AGUA

INCAL LITROS LAVAGEM LITROS 10g | Lipuio Herkules
§72°C 170°C 1 Levedura American Ale
- J
Fervura () 60 min
60’ o
l :
800 ., 100

Acucar ~ Herkules

Fermentacido / Maturacio

= £ | Pril:ljming com
nvase 1sachd aciicar por

P " \ Garrafa de 300ml

— 15

(@)

g 10 \

. \ . 10| TEmP
O DIAS AMBIENTE

0 7 8 10 11 15

CERVEJA FACILW



Minha Primeira Cerveja ATENCAO.
cream ale Essa receita requer um
starter do fermento para
3 \ \ v w 40L melhor resultado. Para
0 b fazer, d
50%) 16 (1042} | 1005 | 10 e mensagemia
. whatapp para:
AV BU 06 6 COR Ingredientes  (12)99229-0572
4 ™ I
ostura 55kg | Malte Pilsen

Gsoc ns‘g‘ 60y | Malte Black

16kg | Acucar refinado (Ndo

‘ 40 ] zo Acompaha)

AGUA AGUA i
INCAL LITROS LAVAGEM LITROS 200 | Lipulo Herkules
§72°C 170°C 1 Levedura American Ale
\_ J
Fervura () 60 min
60’ o
| ]
I 1
16kg 200
Acucar ar Herkules
Fermentacido / Maturacio
2 £ | Pril:ljming com
nvase 1sachi agiicar por
P —— \ Garrafa de 300mi
G 15
. \
: . 10| TEMP
. DIAS
0 7 8 10 11 15

CERVEJA FACILW



NoName Simple Ale

10L
[ 4
[ 7) 27\ IIIAB 1010
ABV B COR Ingredientes
/Mostura h 20kg | Malte Pilsen

Gsoc . 300g | Malte Munich
min 30y | Lipulo Citra
lo ¢ o 4 { | Levedura CN-36
AGUA

AGUA
INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

j72°Cc §70°C
N J

Fervura () 60 min

60’ 30 10 (1 3
| 1 1 |
I ] I 1

109 200
Gitra Gitra
Fermentacido / Maturacio Envase
18 Primming com
o \ b0 de acicar por
by \ litro final de cerveja
T 10 \\
x \
6
— 10/ TEMP
(2) DIAS AMBIENTE
0 7 8 10

CERVEJA FACILW



NoName Simple Ale

20L
[ 4
[ 7) 27\ IIIAB 1010
ABV B COR Ingredientes
/Mostura h 40kg | Malte Pilsen

Gsoc . 600g | Malte Munich
min 50y | Lipulo Citra
zo ¢ 8 { | Levedura CN-36
AGUA

AGUA
INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

j72°Cc §70°C
N J

Fervura () 60 min

60’ 30 10 (1 3
| 1 1 |
I ] I 1

200 300
Gitra Gitra
Fermentacido / Maturacio Envase
18 Primming com
o \ b0 de acicar por
by \ litro final de cerveja
T 10 \\
x \
6
— 10/ TEMP
(2) DIAS AMBIENTE
0 7 8 10

CERVEJA FACILW



OBrahma Standard ATENCAO:

Essa receita requer um

-
Amerlcan starter do fermento para

melhor resultado. Para
) ln wab 1006 Lager 10L  orcomo e o
ABV COR Ingredientes (1z;vgaatazp§;i3§s7z
Mostara ) | 10kg | Malte Pilsen
o 10kg | Flocos de Milho
64 c . min 50 | Lipulo Herkules
l o é ‘ o 5 1 Levedura Lager
AGUA AGUA
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS
§70°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60’ 30 15 o
| 1 1 ]
1 1 1 1
50
Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase
2 Primming com
. /N 70 tle agicar por
14 / \ litro final de cerveja
1 —e—e A\
& 10 \\
o 8
: v—— |10 || TEMP
: DIAS AMBIENTE
0 7 10 17 18 21
CERVEJA FACILW



OBrahma Standard ATENCAO:

Essa receita requer um

-
Amerlcan starter do fermento para

melhor resultado. Para
) ln wab 1006 Lager 20L  .roomo e o
ABV COR Ingredientes (1z;vgaatazp§;i3§s7z
Mostara ) | 20Ky | Malte Pilsen
o 20kg | Flocos de Milho
64 c . min 10g | Lipulo Herkules
z o ¢ ‘ 1 o 1 Levedura Lager
AGUA AGUA
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS
§70°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60’ 30 15 0
| 1 1 ]
1 1 1 1
10g
Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase
2 Primming com
. /N 70 tle agicar por
14 / \ litro final de cerveja
1 —e—e A\
& 10 \\
o 8
: v—— |10 || TEMP
: DIAS AMBIENTE
0 7 10 17 18 21
CERVEJA FACILW



OBrahma Standard ATENCAO:

Essa receita requer um

-
Amerlcan starter do fermento para

melhor resultado. Para
) lh msb Lo Lager AOL o oo s o
ABV COR Ingredientes (1z;vgaatazp§;i3§s7z
Mostura ") | a0k | MaltePilsen
o 40ko | Flocos de Milho
64 c . min 209 | Lipulo Herkules
4 o é ‘ z o 1 Levedura Lager
AGUA AGUA
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS
§70°C 170°C
o /
Fervura () 60 min
60’ 30 15 o
| 1 1 ]
1 ] 1 1
20g
Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase
2 Primming com
. /N 70 tle agicar por
1 / \ litro final de cerveja
1 —e—e A\
& 10 \\
o 8
: v—— |10 || TEMP
: DIAS AMBIENTE
0 7 10 17 18 21
CERVEJAFACILY



OktoberEEST! Festhier ATENGAO:
10L ctrter do fermento pars
melhor resultado. Para
52) 27 109 Lot b oo e e
whata ara:
ABV Ingredientes (1z)992p§;-057z
Mostura ) | 15kg | MaitaPisen
o a00g | Malte Munich
69 c . min 500g | Maite Vienna
l o é ‘ o 5 10g | Lipulo Herkules
AGUA AGUA 10g | Lipulo Mittelfriih
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS
. 1 Levedura Lager
174°C 170°C
- /
Fervura () 60 min
60 55 5 o
| 1 1 |
1 1 1 1
100
Herkules 10g
Mittelfriih
Fermentacido / Maturacio Envase
- Primming com
. /3 6y dle agicar por
14 / \ litro final de cerveja
— 12 —e / \
& 10 \\
o 8
\
: \ 10 TEMP
: \ DIAS AMBIENTE
0 10 14 17 18 21
CERVEJA FACILW



OktoberFEST!

DD D@

Festhier ATENCAO.
20L

Essa receita requer um
starter do fermento para
melhor resultado. Para
saber como fazer, mande
uma mensagem via
whatapp para:

ABV Ingredientes  (12)99229-0572
Mostura ) 30kg | Maite Pilsen
o 10kg | Maite Munich
69 c . min 10kg | Maite Vienna
z o 6‘ 1 o 159 | Lipulo Herkules
AGUA AGUA 200 | Lipulo Mittelfriih
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS
. 1 Levedura Lager
j74°C 170°C
- J
Fervura () 60 min
60’ 5 (1}
| 1 ]
I 1 1
150
Herkules 200
Mittelfrih
Fermentacido / Maturacio Envase
20 Primming com
16 /—\ 60 de agicar por
14 / \ litro final de cerveja
— 12 —e / \
& 10 \\
o 8
: \ 10 TEMP
: \ DIAS AMBIENTE
0 10 14 17 18 21
CERVEJAFACILY



Old Is Cool American

\ Pale Ale 10L
,.> AD Illﬁ) 101
ABV B 06 COR Ingredientes
Mostura h 25kg | Malte Pilsen
6 80 c 60 100g | Maite Caramelo 100ebe
e 0g | Lipulo Columbus
lo ¢ 05 50g | Lipulo Cascade
AGUA AGUA .
INEAL LITROS LAVAGEM LITROS 1 | Levedura American
i7a¢  {70°C Ae
- /
Fervura 60 min
60’ 30 15’ (1
| 1 1 |
I ] I 1
by 5g 209
Golumbus Golumbus Gascade
Fermentacido / Maturacio Envase

25

20 —@ ®
Dry hop \
15 3[]0

10 —hascade

Primming com
60 de agucar por

@ litro final de cerveja

TEMP (2C)

0
0 7 10 11 14

DIAS

5 A

10 rEve

DIAS

CERVEJAFACILY



Old Is Cool American

Pale Ale 20L
,.> AD I@ 101 \
ABV B 06 COR Ingredientes
é N .
Mostura 47 kg | Malte Pilsen

Gsoc ‘ 9200 | Malte Caramelo 100abc
min 20g | Lipulo Columbus
20 “ lo 80g | Lipulo Cascade
AGUA

6 .
NEAL LITROS LAVNEM LITROS 1 | Levedura American
j7a°¢c  }70°C Ae

- /
Fervura () 60 min

60 30 15 (1)
| 1 1 |
I 1 I 1
10 10

Columus Colmius o
Fermentacido / Maturacio Envase

15

10— Lascade

5 \__. |10 TEmMP

DIAS AMBIENTE

i SPrimmingcom
g de agtcar por
20 —@ PN ] .
Dry hop \ litro final de cerveja
60g

TEMP (2C)

0

0 7 10 11 14

CERVEJA FACILW



Premium Laje

DA @

Premium ATENCAO:

Essa receita requer um

Lager 10[. starter do fermento para

melhor resultado. Para
saber como fazer, mande
uma mensagem via
whatapp para:

ABV COR Ingredientes  (12)99229-0572
Mostura ) | 25kg | Malte de Piisen
o . 30g | Lipulo Citra
65 c min 1 Whifloc
lo o 5 1 Levedura Lager
AGUA AIEIIA
INCIAL LITROS [AVAGIM LITROS
§70°C §70°C
NG J
Fervura () 60 min
60’ 30 10’ 0
| 1 1 ]
I ] ] 1
5 10g 10g
Gitra Citra Gitra
Fermentacido / Maturacio Envase
X e Primming com
. N\ 6y dle agicar por
1 \\ litro final de cerveja
T 1 \
o 8
: —— |10 | TEMP
: DIAS AMBIENTE
0 10 11 17
CERVEJA FACILW



Premium Laje

DA @

Premium ATENCAO:

Essa receita requer um

Lager ZOII starter do fermento para

melhor resultado. Para
saber como fazer, mande
uma mensagem via
whatapp para:

ABV COR Ingredientes  (12)99229-0572
Mostura ") | 5okg | Malte de Pisen
o . 50g | LupuloCitra
65 c min 1 | Whifiog
z o lo 1 Levedura Lager
AGUA Al;llA
INCIAL LITROS LAVAGIM LITROS
§70°C 170°C
- J
Fervura () 60 min
60’ 30 10’ (1}
| 1 1 ]
1 1 ] 1
10g 150 250
Gitra Citra Citra
Fermentacido / Maturacio Envase
2 Primming com
6 \ 6y de agiicar por
14 \\ litro final de cerveja
T 1 \
o 8
: —— |10 | TEMP
: DIAS AMBIENTE
0 10 11 17
CERVEJAFACILY



Push Start Session APA
3]% 26 1038) ' 1.010 05
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes
Mostara ) | 10kg | Exiratode Maite
o . 30g | Lupulo Chinook
o c min 1 Fermentis CN36
¢0+0
AGUA AGUA
INCIAL LITROS [AVAGEM LITROS
§ 0°C § 0°C
o J
Fervura (7) 5min
5 o
| ]
1 1
0.2 kg Extrato de Malte Adicionar dirto no fermentador:
d0g Lupulo Chinook 0,8Kkg Extrato de Malte
1L Agua Completar com dgua até 10L
Fermentacido / Maturacio Envase
20
15— N Primming com
16 \ g de aciicar por
14 - .
> \ litro final de cerveja
= 10 \
g s \\
o 6
: — 10| TEMP
0 DIAS AMBIENTE
0 7 8 10
CERVEJAFACILY



Push Start Session APA
3]% 26 1038) ' 1.010 05
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes
o ‘ 60g | Lipulo Chinook
o c min 1 Fermentis CN36
¢0 >0
AGUA AGUA
INCIAL LITROS [AVAGEM LITROS
§ 0°C § 0°C
- J
Fervura (7) 5min
5 o
| ]
1 1
0.3 kg Extrato de Malte Adicionar dirto no fermentador:
60g Lupulo Chinook 1,7kg Extrato de Malte
2 Agua Complatar com agua até 201
Fermentacido / Maturacio Envase
20
15— N Primming com
16 \ ) g de acicar por.
” \ litro final de cerveja
o 1 \
g N\
o 6
: — 10| TEMP
0 DIAS AMBIENTE
0 7 8 10
CERVEJA FACILW



DIAS

P#%@ Weiss Weizenbier
~ ~ ~ 10L
&?'D 10 I.llA) 1.010 ]
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes
Mostura ) | 10kg | Malte Pilsen
50°C - 10min 10kg | Malte de Trigo
opy (T) S0 ;
68 c min 100y | Malte Melanoidina
l o ¢ ‘ o 5 9l Lipulo Herkules
ACUA AGUA [ Levedura Weiss
INICIAL LITROS LAVAGIM LITROS
§55°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60 30 o
| 1 ]
1 1 1
60
Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase
Primming com
e\ 70 de aciicar por
16 \ litro final de cerveja
14
O 12 \
< 1 \
: : \ +7 | TEMP
‘2‘ DIAS AMBIENTE
’ 1 5 6 9 12

CERVEJAFACILW



P#%@ Weiss Weizenbier
> ~ ~ 20L
&?'D 10 1.01) 1.010 ]
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes
Mostura ) | 20Ky | Malte Pilsen
50°C - 10min 20kg | Malte de Trigo
Gsoc ﬁ min 2009 | Maite Melanoidina
z o é ‘ 1 o 9l Lipulo Herkules
ACUA AGUA [ Levedura Weiss
INICIAL LITROS LAVAGIM LITROS
§55°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60 30 o
| 1 ]
1 1 1
60
Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase
Primming com
e\ @ 70 de aciicar por
16 \ litro final de cerveja
. 14 \
O 12
< 1 \
S s
: . |+7 TEmMP
2 DIAS
’ 1 5 6 8 9 12 .
CERVEJAFACIL W



Red Skull Red Ale 10L

DD D

ABV COR Ingredientes
Mostura h 25kg | Maite Pale Ale
6 50 c . 140g | Maite Caramelo 100ebc
min 80g | Cevada Torrada
lo ¢ 05 10g | Lipulo Columbus
AGUA AGUA i
INCIAL LITROS [AVAGEM LITROS 200 | Lipulo Cascade
1 70°C 170°C 1 Levedura American Ale
NS J
Fervura () 60 min
60’ 30 15’ (1}
| 1 1 ]
1 1 1 1
10g Whifloc 209
Columbus Gascade
Fermentacido / Maturacio Envase

25

20 —@ & \
15

. \

Primming com
aQ (e agicar por

@ litro final de cerveja

TEMP (2C)

5 \

o AU

0 7 10 11 14

DIAS

10 rEve

DIAS

CERVEJAFACILW



Red Skull Red Ale 20L

DD D

ABV COR Ingredientes
Mostura h 45kg | Malte Pale Ale
6 50 c . 300g | Maite Caramelo 100ebc
min 1609 | Cevada Torrada
zo ¢ lo 59 | Lupulo Herkules
AGUA AGUA "
INCIAL LITROS [AVAGEM LITROS 10g | Lipuio Columbus
§70°C 170°C 30g | Lipulo Cascade
N = 1 Levedura American Ale
Fervura () 60 min
60 30 15 o
| : I :
10g Whifloc 30g
Columbus Cascade
§
III!I‘I(!:IIes
Fermentacido / Maturacio Envase

25

20 —@ & \
15

. \

Primming com
aQ (e agicar por

@ litro final de cerveja

TEMP (2C)

5 \

o AU

0 7 10 11 14

DIAS

10 rEve

DIAS

CERVEJAFACILW



RedRum Irish Red Ale
10L

42) 2h 1n4) 1012 I:D

ABV COR Ingredientes

Mostura h 22kg | Maite Red Active
Gsoc . 90 | Lupulo Herkules

min 0g | Lipulo Fuggles
lo ‘6 05 1 Levedura English Ale

AGUA AGUA

INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

20 —@ ®

litro final de cerveja

§70°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60 b o
| | |
50 Whifloc 10g
Herkules Fuggles
Fermentacido / Maturacio Envase
25 Primming com
og de acucar por

. \

\

TEMP (2C)

10 \
5

TEMP

o AU

0 7 10 11 14

DIAS

10

DIAS AMBIENTE

CERVEJAFACILW



20 —@ ®

litro final de cerveja

RedRum Irish Red Ale
20L
42) 25\ 1114) 1012 I:;D
ABV COR Ingredientes
Mostura h 45kg | Maite Red Active
Gsoc . 200 | Lipulo Fuggles
min 10y | Lipulo Herkules
zo ‘6 lo 1 Levedura English Ale
AGUA AGUA
INICIAL LITROS LAVAGEM LITROS
§70°C §70°C
\ J
Fervura () 60 min
60 15 o
| | |
10g Whifloe 20g
Herkules Fuggles
Fermentacido / Maturacio Envase
% @ Primming com
5g de aciicar por

. \

\

TEMP (2C)

10 \
5

TEMP

o AU

0 7 10 11 14

DIAS

10

DIAS AMBIENTE

CERVEJAFACILW



Redzilla Strong ATENGAO.

Essa receita requer um

Amber Ale starter do fermento para
melhor resultado. Para
saber como fazer, mande
55 I n7ﬁ l ﬂM- 101. uma mensagem via
. whatapp para:
ABV IBU 06 Ingredientes  (12)99229-0572

/Mostura ) 25kg | Malte Pale Ale

o 500g | Malte Munich
66 c . min 400y | Malte Caramelo 100ebe
l o 6‘ o 6 1509 | Acicar Comum

AGUA AGUA 300 | Lipulo Nugget
INCIAL LITROS [AVAGEM LITROS

i72°C §70°C

\_ ) 1 Fermentis American Ale

al g Lipulo Centennial

Fervura () 60 min

60’ 15 o
| 1 ]
1 1 1
10g 10g Nugget 10g
Nugget 10g Centennial Gentennail
Aciicar
Fermentacido / Maturacio Envase

» Dry Hop Primming com
20 H_%mmnnml; 5 de aciicar por
100 Nugget litro final de cerveja
5 \
10
5 \— 10| TEMP

DIAS AMBIENTE

CERVEJA FACILW

TEMP (2C)




QD&

ABY IBU 06

ATENGAO.

Essa receita requer um

Amber Ale starter do fermento para

20L

melhor resultado. Para
saber como fazer, mande
uma mensagem via
whatapp para:

Ingredientes  (12)99229-0572

Mostura ) | 50ky | Maite Paie Ale
o . 10kg | Maite Munich
66 c min 800g | Malte Caramelo 100ebe
z o 6‘ lz 300g | Aciicar Comum
AGUA AGUA 600 Lipulo Nugget
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS 0 Linglo Contmnal
] tpulo Centennia
j72°C §70°C
\_ ) 1 Fermentis American Ale
Fervura () 60 min
60’ 15 o
1 ] [
| | ] 1
200 20g Nugget 209
Nugget 20g Gentennialk Gentennial
Acticar
Fermentacido / Maturacio Envase
2 Dry Hop Primming com
20 ﬂML 5 de aciicar por
20g Nugget litro final de cerveja
15

. N\

TEMP (2C)

5 N\

0

DIAS

12

10 rEve

DIAS

CERVEJAFACILW



Rock and Low Session Hoppy

. . Ale 10L
Ay M\ ‘ 1.032’ 1.001 10
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes
Mostara ) | 700g | MaltePilsen
o 600g | Maite Munich
65 c . min 200g | AveiaNdo maltado (em
N flocos ou grdo)
P
l o 05 100g | Caramelo 2008b¢
AGUA AGUA
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS 30g Lupulo Chinook
170°C §70°C 1 Levedura CN36
N ~ Tml | Brewers Clarex
Fervura () 30 min 1 Enzima AME
30 10 o
| 1 ]
I ] 1
10g Chinook
Fermentacido / Maturacio Envase
2 o IiPll'limmiglu com
\ g de accar por
-\ N\ litro final de cerveja
o\ Dry Hop \\
‘{;i t _WiClarex 2 B \\
E ; 10 Enzima AMG 1 o TEMP
AMBIENTE
: DIAS
0 4 5 8 9 10

CERVEJA FACILW



Rock and Low Session Hoppy
Ale 20L
N\ ) XY e
43 1! 10323 © 1.001 10
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes
Mostura ) | 1akg | MaltePiisen
o 10kg | Maite Munich
65 c . min 300g | Aveia Ndo maltado (em
N flocos ou grdo)
P
zo lo 200g | Caramelo 200ebc
AGUA AGUA
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS 50g | Lapulo Chinook
170°C §70°C 1 Levedura CN36
N ~ 10 Brewers Clarex
Fervura () 30 min 1 Enzima AME
30 o
| ]
1 1
10g Chinook
Fermentacido / Maturacio Envase

i — '/.\ \\

Primming com
6o de aciicar por
litro final de cerveja

12 N\ Dry Hop \
S 10
g ¢ 0k - Tﬂ’é \
E Z nzima

2

0

0 4 5 8 9 10
DIAS

10 rEve

DIAS

CERVEJAFACILW



SGA Belgian Strong  ATENCAO.

Golden Ale Essa receita requer um
starter do fermento para
\ ", ~ 10[. melhor resultado. Para
8 8% 25 1077 1.008 5 saber como fazer, mande
’ ’ i} uma mensagem via
whatapp para:
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes  (12)99229-0572
/Mostura ) 25kg | Maite Pilsen

o 100g Maite Melanoidina
65 c . min 500g | Actcar Comum
lo o 5 10g Lipulo Herkules
AGUA AI}IIA 109 Lipulo Mittelfruh
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS
i Levedura $33

170°C §70°C
N J

Fervura () 60 min

60’ 30 15 o
| 1 1 ]
1 1 1 1

100

Herkules 10g Mittelfruh
Agiicar
Fermentacido / Maturacio Envase
% Primming com
20 70 de acicar por
litro final de cerveja
— 15
O
g 10 \
= \ — lo 'AI:VII:BII:NTPI:
. DIAS

CERVEJA FACILW



SGA Belgian Strong  ATENCAO.

Golden Ale Essa receita requer um
starter do fermento para
\ ", ~ ZOII melhor resultado. Para
8 8% 25 1077 1.008 5 saber como fazer, mande
’ ’ i} uma mensagem via
whatapp para:
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes  (12)99229-0572
/Mostura ) 50kg | Maite Pilsen

o 200g Maite Melanoidina
65 c . min 10kg | Acicar Comum
z o 1 o 190 Lipulo Herkules
AGUA AI}IIA 300 Lipulo Mittelfruh
INCIAL LITROS LAVAGEIM LITROS
i Levedura $33

170°C §70°C
N J

Fervura () 60 min

60’ 30 15 o
| 1 1 ]
1 1 1 1

150

Herkules 30g Mittelfruh
1kg Agiicar
Fermentacido / Maturacio Envase
% Primming com
20 70 de acicar por
litro final de cerveja
— 15
O
g 10 \
= \ — lo 'AI:VII:BII:NTPI:
. DIAS

CERVEJA FACILW



Slow Burn English

59 3'“ '"m) ™ 29 Brown Ale

ABV COR Ingredientes

Mostura ) 15kg | Malte de Pilsen

o 600g | Maite Pale Ale
66 c . min 2000 | Maite Caramelo 400ehc
lo 6‘ o 5 500 | Malte Chocolate

AGUA AGUA 159 | Lipulo Herkules
INCAL LITROS [AVAGEM LITROS

§70°C §70°C
N J

Fervura () 60 min

1 Levedura English Ale

60 30 5 0
| 1 1 ]
I 1 ] 1

50 10g
Herkules Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase

2 Primming com

. N\ 5g dle agicar por

14 \\ litro final de cerveja
g \
o 8

N\
: —— |10 TEMP
(2) DIAS AMBIENTE
0 7 8 12

CERVEJA FACILW



Slow Burn English
Brown Ale
5 .:’D 3lh |n5) 1.010 2ID 20L
ABY COR Ingredientes
Mostara ) | 30k | Matte dePisen
o 10kg | Maite Pale Ale
66 c . min 200g | Malte Caramelo 400ebc
z o 6‘ 1 o 100g | Malte Chocolate
AGUA AGUA 250 Lipulo Herkules
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS | Lavedura Engish Ale
j7o0c  §70°C
\ J
Fervura () 60 min
60 5 0
1 1 ]
1 || 1
50 200
Herkules Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase

20

Primming com
aQ (e agicar por

@ litro final de cerveja

18 ®

16 \\

14 \
12 \
& 10 \
o 8 \
= 6 \
= 4

2

0

0 7 8 12
DIAS

10 rEve

DIAS

CERVEJAFACILW



Sorry Not Sorry

D DD @

ABY IBU COR

~
Mostura

69"(: D
AGUA lo A:II‘A 05

INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

American
Pale Ale 10L

25kg | Malte de Pilsen

10g Lipulo Columbus

a0 g Lipulo Nugget

1 Levedura American Ale

j74°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60 5 o
100 50g
Golumbus Nugget
Fermentacido / Maturacio Envase
20 Primming com
6 \ 51 tle agiicar por
14 \\ @ litro final de cerveja
G 12 \
5z s \
: —— |10 | TEMP
2 DIAS AMBIENTE
CERVEJAFACILY



Sorry Not Sorry

D DD

ABY IBU

American
v Pale Ale 20L
02
COR Ingredientes

Mostura

AGUA

o 109 Lipulo Columbus
69 c . min 100g | Lipulo Nugget
z o 6‘ 1 o 1 Levedura American Ale
AGUA

INIGIAL LITROS LAVAGEIM LITROS

174°C 170°C

Y | 50kg | Malte dePisen

- /
Fervura () 60 min
60 15 o
| 1 ]
I ] 1
10g 100g
Golumbus Nugget
Fermentacido / Maturacio Envase
20 Primming com
e \ 6g de aciicar por
14 \\ litro final de cerveja
G 12 \
s 10
o 8
: —— |10 TEMP
(2) DIAS AMBIENTE
0 7 12
CERVEJAFACILY



Stay Puft American
. Wheat 10L
MD AD 11143 1009, | 02
ABV B 06 COR Ingredientes
Mostara ) | 15kg | Malte dePisen
o 10ko | Malte de Trigo
68 c . min 209 | Lipulo Columbus
lo 6‘ o 5 209 | Lipulo Chinook
AGUA AGUA 10g | Lipulo Cascade
INCIAL LITROS LAVAGIM LITROS | Lavadura American Alo
§70°C 170°C
- J
Fervura () 60 min
60’ 30 15 o
| 1 1 ]
1 1 1 1
159
Columbus l:llinl:lll]I!(I
Fermentacido / Maturacio Envase
20 et Primming com
WgChimook
w X\ 5u Columbus 5 de agiicar por
14 \\I[Ig Cascada litro final de cerveja
T 1 \
o 8
: —— |10 | TEMP
: DIAS AMBIENTE
0 7 8 14
CERVEJAFACILY



Stay Puft American
v Wheat 20L
[ lD AD IIIAB 1009 02
ABV B 06 COR Ingredientes
Mostara ) | 25k | Matte dePilsen
o 20kg | Malte de Trigo
68 c . min 40y | Lipulo Columbus
z o 6‘ 1 o 40g | Lipulo Chinook
AGUA AGUA 209 | Lipulo Cascade
INICIAL LITROS LAVAGIM LITROS I Levedura Amarican Al
§70°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60’ 30 15 o
| 1 1 ]
1 1 1 1
300
Columbus l:llinzllllll(l
Fermentacido / Maturacio Envase

Dry Hop

20 200Chinock Primming com

o \_ng Columibus 50 de agiicar por

14 N\Z0pCascadle litro final de cerveja
G 12 \\
\ ™
¢ 10 TEmP

: DIAS
0 7 8 14

CERVEJAFACILW



Summer Ale Summer Ale

ABV 06 Fé COR Ingredientes

Mostura ) 10kg | Malte Pilsen

o 100g | AveiaNao maltado (em
65 c . min flocos ou grao)
20g Lipulo Cascade

¢ 05 » 02
AGUA ACUA 1 Raspa de 1/2 im0 to

INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS nelusol

o o 1 Levedura CN-36
§70°C §70°C
- J
Fervura () 30 min
30 o
| 1 1 ]
1 1 1 1
100 100
Cascade Cascaile
Raspas
Limdo
Fermentacido / Maturacio Envase
25 IiPll'limmiglu com
ij e agucar por
e \ litro final de cerveja
G 15
Z . \
: NN 10 | TEmp
i DIAS AMBIENTE

0 7 8 10

CERVEJA FACILW



Summer Ale Summer Ale

ABV 06 Fé COR Ingredientes

Mostura ) 20kg | Maite Pilsen

o 200g | AveiaNao maltado (em
65 c . min flocos ou grao)
20g Lipulo Cascade

¢
" Q -
AGUA lo AGUA 5 1 Raspa de 11imao to inciuso)

§70°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60’ 30 5 o
| 1 1 ]

1 1 1 1
100 10g
Cascade Cascade

Raspas 1
Liméo
Fermentacido / Maturacio Envase

25 IiPll'limmiglu com
60 de acucar por
0 — e \ litro final de cerveja

\\ . 10 | TEmp

DIAS AMBIENTE

[y
v

TEMP (2C)
o

wv

o

0 7 8 10

CERVEJA FACILW



Summer Ale Summer Ale

ABV 06 Fé COR Ingredientes

Mostura ) 40kg | Malte Pilsen

o A00g | AveiaNdo maltado (em
65 c . min flocos ou grao)
50 g Lipulo Cascade

AGUA zo “ lo 1 Raspa de 2 limdes [nio incluso)

AGUA
§70°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60’ 30 5 o
| 1 1 ]

1 1 1 1
20 300
Cascade Cascade

Raspas 2
Limdes
Fermentacido / Maturacio Envase

25 IiPll'limmiglu com
60 de acucar por
0 — e \ litro final de cerveja

\\ . 10 | TEmp

DIAS AMBIENTE

[y
v

TEMP (2C)
o

wv

o

0 7 8 10

CERVEJA FACILW



Summer Lager Summer Lager _ ATENCAO.

Essa receita requer um

1011 starter do fermento para
». ‘ melhor resultado. Para
saber como fazer, mande
3 7 'MI ""2 3 uma mensagem via
whatapp para:
ABV 06 G COR Ingredientes  (12)99229-0572
( Mostara ) | 18kg | Malte Pilsen

o . 200 ] Milho em flocos
69 c min 10g | Lipulo Columbus

l o 5 30g Lipulo Mandatina Bavaria
AGUA AlilIA Levedura Lager
INICIAL LITROS LAVAGIM LITROS
§73°C §70°C
- /
Fervura () 60 min
60’ 35 10’ 0 +5'
| 1 1 1 ]
I | | | !
10g 300
Columbus Mandatina
Bavaria
Hopstand 80°C
Fermentacido / Maturacio Envase
16 — Primming com
14 / \ ) 60 de agicar por.
2 —e \ litro final de cerveja
g s \
o 6
: * 10| TEMmP
(2) DIAS AMBIENTE
0 5 6 10 11
CERVEJAFACIL W



Summer Lager

HDD@

Summer Lager  ATENCAO:

20L

Essa receita requer um
starter do fermento para
melhor resultado. Para
saber como fazer, mande
uma mensagem via
whatapp para:

ABV 06 G COR Ingredientes  (12)99229-0572
Mostara ) | 30kg | Malte Pilsen
o . 500¢ Milho em flocos
69 c min 50 | Lipulo Columbus
z o G 50g Lipulo Mandatina Bavaria
AGUA AIEIIA 1 Levedura Lager
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS
§73°C 170°C
- J
Fervura () 60 min
60 10’ (1 ] +10°
L 1 1 ]
I 1 1 1
60 60g
Columbus Mandatina
Bavaria
Hopstand 80'C
Fermentacido / Maturacio Envase
16 — Primming com
14 / \ ) 60 de agicar por.
2 —e \ litro final de cerveja
2 \
. 6
: * 10| TEMmP
(2) DIAS AMBIENTE
0 5 6 10 11
CERVEJA FACILW



Summer IPA Summer IPA

N . ~ 10L
L@ 19 1.039 1009 4
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes
( Mostura ) | 18kg | MaltePilsen

o 5000 | Maite Vienna
68 c . min 50 | Lipulo Herkules
lo 6‘ o 5 500 | Lapulo Halertau Blanc
AGUA AGUA 1 Levedura American Al
INCIAL LITROS [AVAGEM LITROS

§70°C §70°C
N J

Fervura () 60 min

60 o
| |
1 1
by
Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase
- Primming com
" —* 3 6y dle agicar por
P <P litro final de cerveja
g I —
o s \\
: \— |10 | TEMP
; \ DIAS AMBIENTE
0 5 6 8 9

CERVEJA FACILW



Summer IPA Summer IPA

N . ~ 20L
L@ 18 1.039 1009 4
ABV IBU 06 6 COR Ingredientes
( Mostura ) | 27kg | WaltePilsen

o 800 | Malte Vienna
68 c . min 10g | Lipulo Herkules
z o 6‘ 1 o 100g | Lapulo Halertau Blanc
AGUA AGUA 1 Levedura American Al
INCIAL LITROS [AVAGEM LITROS

j72°Cc §70°C
N J

Fervura () 60 min

60 o
| |
1 1
100
Herkules
Fermentacido / Maturacio Envase
- Primming com
" —* 3 6y dle agicar por
P <P litro final de cerveja
2w T —
o 8 \\
: \— |10 | TEMP
; \ DIAS AMBIENTE
0 5 6 8 9

CERVEJA FACILW



Summer Pale Ale Session APA

~ 10L
49 I.ll&» 1007
ABV 06 G COR Ingredientes
/Mostura ) 15kg | Malte Pilsen

o 2509 | Malte Munich
68 c . min 259 | Malte Caramelo 100ebe
l o 6‘ o 5 50 | Lipulo Columbus

AGUA AGUA 759 | Lipulo Loral
INCIAL LITROS IAVAGEM LITROS

j72°Cc §70°C
N J

Eervura () 20 min

1 Levedura American Ale

20’ 15 5 o
| 1 1 ]
1 1 1 1

5g 100 150
Columbus Loral Loral
Fermentacido / Maturacio Envase
20 b Primming com
0g Loral
" — \ 6o de agiicar por
o \\ @ litro final de cerveja
g \
o 8
\
s —— (10 | TEMP
(2) DIAS AMBIENTE
0 4 5 6 7

CERVEJA FACILW



Summer Pale Ale Session APA

~ 20L
49 I.ll&» 1007
ABV 06 Fé COR Ingredientes
/Mostura ) 30kg | Maite Pilsen

o 500g | Malte Munich
68 c . min 50g | Malte Caramelo 100ebc
z o 6‘ 1 o 10g | Lipulo Columbus

AGUA AGUA 160g | Lipulo Loral
INCIAL LITROS [AVAGEM LITROS

j72°Cc §70°C
N J

Eervura () 20 min

1 Levedura American Ale

20’ 15 5 o
| 1 1 ]
1 ] ] 1

10g 200 300
Columbus Loral Loral
Fermentacido / Maturacio Envase
20 e Primming com
100g Loral
18 .
60 de agicar por
n_ '/\\\ @ litro final de cerveja
g \
o 8
\
s —— (10 | TEMP
(2) DIAS AMBIENTE
0 4 5 6 7

CERVEJA FACILW



Vienna Fake Lager  ViennaLager

DDD@E®

ABV 06 Fé COR Ingredientes

Mostura ) 25kg | Malte Vienna

o ' 0 30g | Lipulo Fuggles
65 c ﬁ min 1 Levedura CN36
¢
0
AGUA lo AGUA 5

INIGIAL LITROS LAVAGIM LITROS

§70°C §70°C
N J

Fervura () 60 min

60’ 30 5 o
| 1 1 ]
1 1 1 1

10g 200
Fuggles Fuggles
Fermentacido / Maturacio Envase

- Primming com

i~ A 6y dle agicar por

- e o \\ litro final de cerveja
g 1 \
o 8

\
: \ 10 TEMP
; \ DIAS AMBIENTE
0 7 10 12 14

CERVEJA FACILW



Vienna Fake Lager  ViennaLager

oo

ABV 06 Fé COR Ingredientes

Mostura ) 50kg | Malte Vienna

o 50g | Lipulo Fuggles

65 c . min 1 Levedura CN36
¢

+ 10

AGUA
INIGIAL LITROS LAVAGEIM LITROS

§70°C §70°C
N J

Fervura () 60 min

60’ 30 5 o
| 1 1 ]
1 1 1 1

209 300

Fuggles Fuggles
Fermentacido / Maturacio Envase

- Primming com
i~ A 6y dle agicar por
- e o \\ litro final de cerveja

g 1 \

o 8

\
: \ 10 TEMP
; \ DIAS AMBIENTE
0 7 10 12 14

CERVEJA FACILW



Voodoo Citra Wheat American
Wheat 10L
,.> AD u@ 1.009
ABV 1BU 06 Ingredientes
Mostura ) | 15kg | Malte Pale Ale
Gsoc . 10ko | Maite de Trigo
min 80y | Lipuo Citra
lo ¢ 05 { | Levedura American
AGUA AGUA Ale
INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS
§70°C §70°C
NS J
Fervura () 60 min
60 30 15 (1}
1 | | [
I ] I 1
150 20g
Citra Citra
Fermentacido / Maturacio Envase

Primming com

6o de aciicar por
litro final de cerveja

% e—e Ory Hop:

. \511 Gitra

14
— 12 \
& 10 \
o 8 \
Z 6 \5—0
— 4

2

0

0 7 10 12 15
DIAS

10 rEve

DIAS

CERVEJAFACILW



-

Voodoo Citra Wheat American
Wheat 20L
,.> AD Il@ 1.009
ABV 1BU 06 Ingredientes
Mostura h 25kg | Maite Pale Ale
6 soc . 25Kkg | Maite de Trigo
min {70y | Lipulo Citra
zo ¢ lo { | Levedura American
AGUA AGUA Ale
INICIAL LITROS |AVAGEM LITROS
§70°C §170°C
J
Fervura () 60 min
60 30 15 (1}
1 | | [
I ] I 1
100 30g 300
Gitra Gitra Gitra
Fermentacido / Maturacio Envase

Primming com
60 de agucar por

@ litro final de cerveja

5 e—e Dry Hop:

16 \Ill_llll_tra

14
12 \
& 10 \
o 8 \
z s p—
= 4

2

0

0 7 10 12 15
DIAS

10 rEve

DIAS

CERVEJAFACILW



Widett Belgian
Withier 10L
\
5.3 :’) 20 © | 1051} (1010 3
ABv COR Ingredientes
Mostura ) 12kg | Malte Pilsen
o 10kg | Maite de Trigo
65 c . min 300g | Trigo Nao maltado (em
flocos ou grao)

é
AGUA lo AIEII‘A 05

al Semente de Coentro

INCIAL LITROS LAVAGEM LITROS 1 Casca de 2 laranjas [Nao
§70°C §70°C acompanha)
- J 10g | Lipulo Herkules
Fervura () 60 min 1 Levedura K-97
60’ 30 15 5 o
| 1 1 1 ]
I 1 1 1 1
50 90 50
Herkules Herkules Coentro
1casca
de Laranja
Fermentacido / Maturacio Envase
30 7P|;Iimmi!|u com
g de agiicar por
zz / \ litro final de cerveja
S . \\
: \ 10 | TEmp
O \ DIAS AMBIENTE
0 7 10 12 14
CERVEJA FACILW



Widett Belgian
Withier 20L
\ v
8.3% :’) 20 © | 1051} (1010 3
ABv COR Ingredientes
Mostara ) | 24kg | Malte Pilsen
o , 60 20kg | Maite de Trigo
65 c min 500g | Trigo Ndo maltado (em
N flocos ou grao)
P
zo lo 100 Semente de Coentro
AGUA AGUA
INCIAL LITROS [AVAGEM LITROS 2 Casca de 2 laranjas [N3o
§70°C 1 70°C acompanha)
- J 209 | Lapulo Herkules
Fervura () 60 min 1 Levedura K-97
60’ 30 15 5 o
L 1 1 1 ]
I ] 1 1 1
10g 10g 10g
Herkules Herkules Goentro
2 cascas
de Laranjas
Fermentacido / Maturacio Envase
30 7Pll'limmiglu com
g de agiicar por
zz / \ litro final de cerveja
S . \\
: \ 10 | TEmp
> AMBIENTE

0

10 12

DIAS

DIAS

CERVEJAFACILW
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Wolfman American

V.) 4D @ 100 O Stout 20L

ABV IBU 06 COR Ingredientes

Mostura ) 60kg | Malte de Pilsen

o 4009 | Malte Black
68 c . min 250 | Malte Chocolate
z o 6‘ lz 200g | Malte Caramelo 400ebc
AGUA AGUA a0g | Lipulo Columbus
INCAL LITROS [AVAGEM LITROS

§74°C §70°C
- J

Fervura () 60 min

1 Levedura American Ale

60’ 15 o
| 1 ]
I ] 1
20g 300
Columbus Golumbus
Fermentacido / Maturacio Envase
- . Primming com
. N\ 5g dle agicar por
14 \\ litro final de cerveja
g \
o 8
N\
: —— |10 TEMP
; DIAS AMBIENTE
0 10 11 18

CERVEJA FACILW



Wolfman American

V.) 4D @ 113 O Stout 10L

ABV IBU 06 COR Ingredientes

Mostura ) 30kg | Malte de Pilsen

o 2009 | Malte Black
68 c . min 100g | Malte Chocolate
lo 6‘ o G 100g | Malte Caramelo 400ebc
AGUA AGUA 300 | Lipulo Columbus
INCAL LITROS [AVAGEM LITROS

§74°C §70°C
- J

Fervura () 60 min

1 Levedura American Ale

60’ 15 o
| 1 ]
I ] 1
10g 209
Columbus Golumbus
Fermentacido / Maturacio Envase
- . Primming com
. N\ 5g dle agicar por
14 \\ litro final de cerveja
g \
o 8
N\
: —— |10 TEMP
; DIAS AMBIENTE
0 10 11 18

CERVEJA FACILW



